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A/D: Antihaftbeschichtete Platte
B/E: Antihaftbeschichteter Korb
C/F: Korbgriff

Technische Daten

Modelll: KDF-5515

Stromversorgun: AC 220-240V, S0HZ
Leistung: 2200-2600W
Fassungsvermogen: 9L (4.5L +4.5L)
Temperaturbereich: 50°C-200°C
Zeitspanne: 1-60 minutes
Abmessungen: 40.0 x 36.1 x 32.0 cm
Netto-/Bruttogewicht: 7.5/8.8KG

Ihre HeiB8luftfritteuse

G: Lufteinlass
H: Steuerbildschirm
I: Luftauslass
J: Stromkabel
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A: Temperatur plus/minus B: Korb 1

D: Korb 2

F: AUFWARMEN
H: EIN/AUS

J: BROILEN

L: BRATEN

N: BACKEN

P: LUFTFRITT

FUNKTIONSTASTEN*

BROILEN: Verleihen Sie Gerichten den
knusprigen letzten Schliff oder schmelzen
Sie Toppings, um das perfekte Finish zu
erzielen.

AIR FRY: Verwenden Sie diese Funktion,
um Thre Speisen mit wenig bis gar keinem
Ol knusprig und knusprig zu machen.
BRATEN: Verwenden Sie das Gerit als
Briéter fiir zartes Fleisch und mehr.
AUFWARMEN: Wirmen Sie Thre Reste
mit auf ein knuspriges Ergebnis.

ZEIT-Pfeile: Verwenden Sie die Aufwirts-
und Abwirtspfeile, um die Garzeit in jeder
Funktion vor oder wiahrend des Garzyklus
anzupassen Snacks.

BACKEN: Kreieren Sie dekadente
gebackene Leckereien und Desserts.

C: Timer/Temperaturanzeige

E:Timer plus/minus

G: WARM HALTEN
I: DEHYDRATE

K: MATCH COOK
M: SMART FINISH
O: START/PAUSE
Q: VORHEIZEN

DEHYDRATIEREN: Dehydrieren Sie
Fleisch, Obst und Gemiise fiir gesunde

BETRIEBSTASTEN

@Steuert die Ausgabe fiir den Korb
auf der Linken.

@Steuert die Ausgabe fiir den Korb
auf der rechten Seite.

TEMP-Pfeile: Verwenden Sie die
Aufwirts- und Abwirtspfeile, um die
Gartemperatur vor oder wihrend des
Garens einzustellen.

POWER-TASTE: Die L'J Taste schaltet
das Gerdt ein und aus und stoppt alle
Kochfunktionen.



MATCH COOK-Taste: Automatisch
Gleicht die Einstellungen von Zone 2 denen
von Zone 1 an, um eine grofere Menge
derselben Speise zu garen oder verschiedene
Speisen mit derselben Funktion, Temperatur
und Zeit zu garen.

START/PAUSE-Taste: Nach der Auswahl
Temperatur und Zeit, beginnen Sie mit dem
Garen durch Driicken der START/PAUSE-
Taste. Zu Um den Garvorgang zu
unterbrechen, wihlen Sie zuerst die
gewlinschte Zone aus pausieren mochten,

driicken Sie dann die START/PAUSE-Taste.

Wichtige Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, BEVOR Sie das Gerét verwenden, und
bewahren Sie sie zum spéteren Nachschlagen sicher auf.

Generelle Sicherheit
* Tauchen Sie das HeiBluftfritteusengehduse und den Stecker nicht in Wasser oder Fliissigkeiten.
* Beaufsichtigen Sie Kinder in der Néhe Threr HeiB3luftfritteuse genau.

* Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Netzstecker zichen. Vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Teilen abkiihlen lassen.

» Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn es beschidigt ist, nicht funktioniert oder wenn das Kabel oder
der Stecker beschadigt sind.

* Verwenden Sie keine Ersatzteile oder Zubehdr von Drittanbietern, da dies zu Verletzungen fithren
kann.

* Verwenden Sie das Gerit nicht im Freien.

« Stellen Sie das Gerat oder Teile davon nicht auf einen Herd, in die Nahe von Gas- oder
Elektroherden oder in einen beheizten Ofen.

* Seien Sie duBerst vorsichtig, wenn Sie das Gerét bewegen (oder die Korbe entfernen), wenn es
heiBes Ol oder andere heife Fliissigkeiten enthilt.

* Nicht mit Scheuerschwédmmen aus Metall reinigen. Metallsplitter konnen vom Pad abbrechen und
elektrische Teile beriihren, wodurch die Gefahr eines Stromschlags besteht.

« Stellen Sie nichts auf das Geridt. Bewahren Sie nichts in Threr HeiBBluftfritteuse auf.
* Verwenden Sie das Gerit nur wie in dieser Anleitung beschrieben.
* Nicht fiir gewerbliche Nutzung. Nur fiir den Hausgebrauch.

Beim Luftbraten

« Eine HeiBluftfritteuse funktioniert nur mit heifer Luft. Fiillen Sie die K6rbe niemals mit Ol oder
Fett.

* Benutzen Sie das Gerit niemals ohne eingesetzte Korbe.
* Legen Sie keine tibergrofien Lebensmittel oder Metallutensilien in Thre HeiB3luftfritteuse.

* Legen Sie kein Papier, Pappe, nicht hitzebestidndiges Plastik oder dhnliche Materialien in Thre
HeiBluftfritteuse. Sie konnen Pergamentpapier oder Folie verwenden.

* Legen Sie niemals Back- oder Pergamentpapier ohne Lebensmittel in das Gerét. Luftzirkulation
kann dazu fiihren, dass sich das Papier anhebt und Heizspulen bertihrt.

* Verwenden Sie immer hitzebestdndige Behélter. Seien Sie duflerst vorsichtig, wenn Sie Behélter
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verwenden, die nicht aus Metall oder Glas bestehen.

* Halten Sie das Gerit von brennbaren Materialien fern (Vorhénge, Tischdecken usw.). Auf einer
ebenen, stabilen, hitzebestéindigen Oberfliche fern von Warmequellen oder Fliissigkeiten verwenden.

* Schalten Sie das Gerit sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn dunkler Rauch austritt.
Weiller Rauch ist normal und wird durch Erhitzen von Fett oder Spritzer von Lebensmitteln
verursacht, aber dunkler Rauch bedeutet, dass Lebensmittel anbrennen oder ein Schaltkreisproblem
vorliegt. Warten Sie, bis sich der Rauch verzogen hat, bevor Sie die Kérbe herausziehen. Wenn die
Ursache nicht verbranntes Essen war.

* Lassen Sie das Gerdt wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

Stecker und Kabel

* Lassen Sie das Netzkabel (oder Verldngerungskabel) nicht iiber die Kante eines Tisches oder
Tresens hingen oder heifle Oberflichen beriihren.

« Tragen Sie das Gerét nicht am Netzkabel.
* Verwenden Sie kein Verldangerungskabel mit diesem Gerit.
* Nicht mit nassen Hénden ein- und ausstecken

Vorsicht

- Stellen Sie das Gerét auf eine horizontale und stabile Oberflache.

- Trennen Sie das Gerét nach Gebrauch immer vom Stromnetz.

- Lassen Sie das Gerét ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder reinigen.
- Eingebrannte Reste entfernen.

- Wenn das Gerédt unsachgemaf oder nicht gemél den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
verwendet wird, erlischt die Garantie und der Verkdufer lehnt jede Haftung fiir eventuell verursachte
Schéden ab.

Vor dem ersten Gebrauch
1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerét. Entfernen Sie NICHT das Typenschild.

3. Reinigen Sie die Korbe und Crisper-Platten in heilem Seifenwasser, spiilen Sie sie dann ab und
trocknen Sie sie griindlich ab. Die Crisper-Platten und Koérbe sind die EINZIGEN
spiilmaschinenfesten Teile. NIEMALS reinigen

Hauptgerit in die Spiilmaschine.

Hinweis: Bitte achten Sie besonders auf Betriebsanweisungen, Warnungen und wichtige
Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschdden zu vermeiden.

Verwendung Ihrer HeilSluftfritteus
1. Stellen Sie das Gerét auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestéindige Oberflache.
2. Setzen Sie den Crisper-Rack richtig in die Frittierschublade ein.
3. Fiillen Sie den Frittierkorb nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.
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Dieses Gerit ermoglicht die Verwendung eines oder beider Kdrbe wihrend des Kochens.

Die Smart Finish-Funktion ermoglicht das gleichzeitige Garen verschiedener Speisen mit
unterschiedlichen Garzeiten und -temperaturen und ist gleichzeitig fertig.

Dieses Gerdt ermdglicht die Verwendung eines oder beider Kérbe wihrend des Kochens.

Die Smart Finish-Funktion ermoglicht das gleichzeitige Garen verschiedener Speisen mit
unterschiedlichen Garzeiten und -temperaturen und ist gleichzeitig fertig.

An / Ausschalten

Schliefen Sie das Gerit an eine Netzsteckdose an. Das Gerét piept und das
Bedienfeld leuchtet auf und wechselt in den Standby-Modus.

Entfernen der Korbe

Der Korb kann vollstdndig aus der Heiluftfritteuse entfernt werden. Zichen Sie am Griff, um den
Korb aus der HeiBluftfritteuse zu schieben.

Hinweis: Wenn der Korb wihrend des Betriebs aus dem Hauptteil der Heiluftfritteuse entfernt
wird, stellt das Gerit automatisch den Betrieb ein. Alle Anzeigen erloschen. Wenn die Schublade
wieder eingesetzt wird, nimmt die HeiBluftfritteuse den Betrieb mit den zuletzt ausgewéhlten
Einstellungen wieder auf.

Einstellen der Temperatur
Der Temperaturregelbereich betragt 50-200°C.

1.Jede Berithrung der TEMP-Pfeiltasten /\ / \/ erhoht oder verringert die Temperatur in
Schritten von 10 °C. Die Temperatur blinkt dreimal im Display, um die gewihlte Einstellung zu
bestatigen.

Hinweis: Wenn 200 °C erreicht sind und die Taste TEMP /\ erneut beriihrt wird, kehrt die
Anzeige zu 50 °C zurlick. Wenn die Taste TEMP \/ erneut beriihrt wird, wihrend 50 °C
angezeigt werden, springt die Anzeige auf dhnliche Weise auf 200 °C zuriick.

Driicken Sie kurz die Tasten, um die Zeit schrittweise anzupassen, oder halten Sie sie gedriick,
um die Zeit schneller zu dndern.



Einstellen des Timers
Der Zeitbereich betrdgt 1 bis 60 Minuten.
Jede Beriihrung der Timer /\ / \/ Tasten erhdht/verringert die Zeit um 1 Minute

Hinweis: Wenn nach 60 Minuten die Taste ZEIT ,,/\* erneut beriihrt wird, kehrt die Anzeige zu 01
Minuten zuriick. In dhnlicher Weise wird bei 01 Minuten, wenn die Taste TIME /\ erneut beriihrt
wird, die Anzeige auf 60 Minuten zuriickgehen. Die Uhrzeit blinkt 3 Mal im Display, um die
gewihlte Einstellung zu bestétigen.

Driicken Sie die Tasten kurz, um die Zeit schrittweise anzupassen, oder halten Sie sie gedriickt, um
die Zeit schneller zu dndern.

Hinweis: Die Uhrzeit kann wéhrend des Betriebs gedndert werden.

Start/ Pause

1. Sobald die entsprechende Funktion, Zeit und Temperatur eingestellt wurden, beriihren Sie die
START/PAUSE-Taste. Das Gerit piept, bevor es mit dem eingestellten Programm beginnt.

2. Um den Betrieb zu unterbrechen, beriihren Sie die START/PAUSE-Taste. Es wird piepen. Um den

START
Betrieb wieder aufzunehmen, beriihren Sie die @ Taste erneut und das Gerat wird mit der letzten
Einstellung fortgesetzt.

Vorheizen

So heizen Sie das Gerit vor dem Kochen vor:

1. Wihlen Sie den gewtiinschten Korb oder beides aus.

2. Wihlen Sie die Funktionstaste Vorheizen. Dadurch wird der Korb fiir einige Minuten auf 150°
vorgeheizt.

3. Driicken Sie die START/PAUSE-Taste

Hinweis: Das Vorheizen der Platte trigt dazu bei, beim Garen von Gemiise, Héhnchen, Fleisch und
Fisch einen Grilleffekt zu erzielen oder Pommes und andere beschichtete Zutaten besonders knusprig
zu machen.



Smart Finish

SMART FINISH | MATCH COOK

So beenden Sie den Garvorgang gleichzeitig, wenn Lebensmittel unterschiedliche Garzeiten,
Temperaturen oder sogar Funktionen haben:

1. Legen Sie die Zutaten in die Korbe und setzen Sie dann die Korbe in das Gerit ein.

2. Wihlen Sie Zone@ und dann die gewiinschte Kochfunktion. Verwenden Sie die TEMP-Pfeile,
um die Temperatur einzustellen, und verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die Zeit einzustellen.

3. Wihlen Sie Zone@ und dann die gewiinschte Kochfunktion. Verwenden Sie die TEMP-Pfeile,
um die Temperatur einzustellen, und verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die Zeit einzustellen.

4. Driicken Sie SMART FINISH und dann die Taste START/PAUSE, um mit dem Kochen in der

Zone mit der ldngsten Zeit zu beginnen. Die andere Zone zeigt Halten an. Das Gerit piept und
aktiviert die zweite Zone, wenn beide Zonen die gleiche verbleibende Zeit haben.

Match Cook

SMART FINISH | MATCH COOK ]

Zum Garen einer groleren Menge derselben Speise oder zum Garen unterschiedlicher Speisen mit
derselben Speise
Funktion, Temperatur und Zeit:

1. Legen Sie die Zutaten in die Korbe und setzen Sie dann die Korbe in das Gerit ein.

2. Wihlen Sie Zone (O und dann die gewiinschte Kochfunktion. Stellen Sie mit dem TEMP-Pfeil die
Temperatur und mit dem TIME-Pfeil die Zeit ein.

3. Driicken Sie die MATCH COOK-Taste, um die Einstellung von Zone@ auf Zone @

START
. . . PAUSE . . . .
zu kopieren. Driicken Sie dann , um mit dem Garen in beiden Zonen zu beginnen.

Hinweis: Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerét und schaltet sich automatisch aus.
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Meniitabelle

Programm Logistik
Speisekarte | Standardzeit( | Standardtemperatur
min) °cC )
VORHEIZEN 15 150
AIR FRY 20 200
BACKEN 25 160
BRATEN 25 200
FUNKTION
GRILLEN 12 200
ENTWASSERN | 360(6 hours) 60
WARM
HALTEN 30 100
AUFWARMEN 20 150

Achtung: Pfanne wihrend und etwa 30 Minuten nach Gebrauch nicht beriihren, da sie sehr heifs
wird. Fassen Sie die Pfanne nur am Griff an.

Operationsschritt
1. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.
2. Geben Sie die Zutaten in die Bratpfanne.

3. Bringen Sie die Bratpfanne in die richtige Position; Wéhlen Sie eine Funktion aus dem Menii und
driicken Sie START/PAUSE, um mit dem Kochen zu beginnen.

4. Bildschirmanzeige

Es zeigt die Temperatur und die Zeit an. Temperatur ist die eingestellte Temperatur und Zeit ist die
verbleibende Arbeitszeit.

Die Funktion, die wir ausgewdhlt haben, ist Flimmern.

5. Einige Zutaten miissen nach der Hélfte der Zubereitungszeit geschiittelt werden. Zum Schiitteln
der Zutaten konnen Sie die Bratpfanne am Griff aus dem Gerét ziehen und schiitteln. Dann konnen
Sie die Bratpfanne wieder in die HeiBluftfritteuse schieben.

6. Wenn Sie die Timer-Glocke horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Sie konnen die
Pfanne aus dem Gerit zichen und auf eine hitzebestdndige Oberflache stellen.

7. Priifen Sie, ob die Zutaten fertig sind.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, konnen Sie die Bratpfanne einfach wieder in das Gerét
schieben und eine weitere Minute garen.

8. Entleeren Sie das Tablett in eine Schiissel oder auf einen Teller.

Tipp: Um groBe oder zerbrechliche Zutaten zu entfernen, kdnnen Sie die Zutaten mit einer Zange aus
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der Schale heben.
9. Wenn eine Charge Zutaten fertig ist, ist die Heiluftfritteuse sofort fiir die Zubereitung einer
weiteren Charge bereit.

Hinweis: Wenn Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal verwenden, treten leichter Rauch oder
Geruch auf

emittiert werden konnen. Dies ist normal und wird bald verschwinden. Es ist unbedingt darauf zu
achten, dass rund um den Air Fryer eine ausreichende Beliiftung vorhanden ist.

Einstellungen

Neben dem voreingestellten Menil konnen Sie mit dieser HeiBluftfritteuse auch andere Speisen
zubereiten, indem Sie Zeit und Temperatur einstellen. Die folgende Tabelle hilft Thnen bei der
Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten, die Sie zubereiten mochten.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur als Referenz dienen. Da sich die Zutaten in
Herkunft, GroBe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir die beste Einstellung fiir Ihre Zutaten
nicht garantieren.

Da die Luft im Geréteinneren durch die Rapid Air Technology sofort wieder aufgeheizt wird, stort
ein kurzes Herausziehen der Bratpfanne aus dem Gerdt wihrend des HeiBluftfrittierens den Vorgang
kaum.

Tipps zum Kochen

HeiBluftfritteuse und Teile werden wihrend des Garvorgangs heil3.
Uberfiillen Sie die Frittierschale nicht mit Lebensmitteln.

Packen Sie keine Lebensmittel in die Frittierschale.

Ol verwenden
Das Hinzufligen einer kleinen Menge Ol zu Lebensmitteln kann sie knuspriger machen.
Olsprays eignen sich gut, um kleine Mengen Ol gleichmiBig auf Lebensmittel aufzutragen.

Food-Tipps

Sie kdnnen gefrorene Lebensmittel, die im Ofen gebacken werden konnen, an der Luft frittieren.

Um Kuchen, Handpasteten oder andere Lebensmittel mit Fiillung oder Teig zuzubereiten, konnen Sie
Lebensmittel in einen hitzebestdndigen Behélter geben und diesen in die Frittierschale geben.
Trockene Lebensmittel mit Marinaden tupfen, bevor sie in die Frittierschale gegeben werden.

Aufwirmen von Speisen
Stellen Sie die Temperatur einfach auf 150°C fiir bis zu 10 Minuten ein.

KOCHANLEITUNG - Hinweis: Diese Einstellungen sind Richtwerte. Da sich die Zutaten in Grofe,
Form und Marke unterscheiden, miissen Sie moglicherweise Garzeiten und -temperaturen anpassen.

Hinweis: Bei kaltem Gerét verldngern Sie die Zubereitungszeit besser um 3 Minuten, bevor Sie mit
dem Frittieren beginnen
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Fehlerbehebung

_MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Die Kochzeit ist zu kurz.

Die HeiBluftfritteuse |Das Gerit ist nicht an das Stecken Sie den Netzstecker in eine
funktioniert nicht.  [Stromnetz angeschlossen. geerdete Steckdose.
Die START-Taste wurde nicht|Driicken Sie die START-Taste.
gedriickt.
Die Korbe sind gedffnet und  |Schliefen Sie die Kérbe, um die
die gewdhlte Funktion ausgewihlte Funktion automatisch
pausiert. fortzusetzen.
Lebensmittel Die Menge an Zutaten im Legen Sie kleinere Portionen
werden nicht Frittierkorb ist zu hoch. Lebensmittel in den Innenkorb. Wenn
vollstindig gegart. der Korb zu voll ist, werden die Speisen

Zu wenig gegart.
Erhohen Sie die Kochtemperatur.

Stellen Sie eine angemessene Garzeit
ein.

Die Zutaten werden
in der

Bestimmte Arten von Zutaten
missen nach der Hilfte der

Auf- oder libereinander liegende
Zutaten (z. B. Pommes) miissen nach

nicht knusprig, wenn
sie aus der
HeiBluftfritteuse
kommen.

mit Ol frittiert werden.

Es wurden die falschen
Snacks verwendet.

Lebensmittel kleben
zusammen oder liegen nicht in
einer gleichmiBigen Schicht.

HeiBluftfritteuse Zubereitungszeit geschiittelt |der Halfte der Zubereitungszeit
ungleichmiBig werden. geschiittelt werden (siche Kapitel
frittiert. ,.Einstellungen®).

Frittierte Snacks sind  |Einige Nahrungsmittel miissen | Tragen Sie zuerst eine diinne Schicht Ol

auf die Oberfldche der Lebensmittel auf
und beginnen Sie dann mit dem Braten.

Verwenden Sie Ofensnacks oder
streichen Sie die Snacks leicht mit Ol
ein, um ein knusprigeres Ergebnis zu
erzielen.

Schiitteln oder wenden Sie die Speisen
wihrend des Garvorgangs regelmiBig.

Die Pfanne ldsst sich
nicht richtig in das
Gerit schieben.

Es ist zu viel Essen im
Frittierkorb.

Fiillen Sie den Korb nicht iiber die in
der Tabelle auf der vorherigen Seite
angegebene Hochstmenge hinaus.

Weiler Rauch Die Zutaten haben einen Die HeiBluftfritteuse kann bei der ersten
kommt aus der hohen Olgehalt. Verwendung etwas weilen Rauch
HeiBluftfritteuse. erzeugen. Das ist normal.
Das Geriit enthilt Fett vom Stellen Sie sicher, dass die Korbe und
vorherigen Gebrauch. das Innere der HeiBluftfritteuse richtig
gereinigt und nicht fettig sind.
Aus der Das Essen brennt oder es liegt |Trennen Sie Ihre Heiluftfritteuse sofort
HeiBluftfritteuse ein Schaltkreisproblem vor.  |vom Stromnetz. Warten Sie, bis sich der
kommt dunkler Rauch verzogen hat, bevor Sie die
Rauch. Korbe herausziehen. Wenn die Ursache
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nicht angebrannte Lebensmittel waren,
wenden Sie sich an den Kundendienst

Auf dem Display Die Temperatumberwachung |Wenden Sie sich an unseren

erscheint der weist einen offenen Kundendienst

Fehlercode “El" Stromkreis auf.

Auf dem Display Bei der Wenden Sie sich an unseren
erscheint der Temperatumberwachung ist  |Kundendienst

Fehlercode ,,E2". ein Kurzschluss aufgetreten.

Cleaning & Maintenance

Reinigen Sie das Gerit nach jedem Gebrauch.

Die Bratpfanne, der Rost und das Innere des Gerdits sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen.
Verwenden Sie zur Reinigung keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel,
da dies die Antihaftbeschichtung beschddigen kann.

1. Zichen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerit abkiihlen.
Hinweis: Lassen Sie den Frittierkorb offen, damit die HeiBluftfritteuse schneller abkiihlt.
2. Wischen Sie das Gerit aullen mit einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie die Frittierschale und den Rost mit heilem Wasser, etwas Spiilmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

Sie kdnnen eine Spiilfliissigkeit verwenden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen.
Hinweis: Frittierkorb und Rost sind spiilmaschinenfest.

Tipp: Wenn Schmutz am Rost oder am Boden des Frittierkorbs haftet, fiillen Sie die Frittierschale
mit heifem Wasser und etwas Spiilmittel. Stellen Sie den Rost in die Bratpfanne und lassen Sie die
Bratpfanne und den Rost ca. 10 Minuten einweichen.

1. Reinigen Sie das Innere des Gerits mit heilem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.

2. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste, um Speisereste zu entfernen.

Lagerung

1. Gerit ausstecken und abkiihlen lassen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.
3. Bewahren Sie das Gerit an einem kiihlen und trockenen Ort au
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A/D: Nonstick Plate
B/E: Nonstick Basket
C/F: Basket Handle

Technical Data

Model: KDF-5515

Power Supply: AC 220-240V, 50HZ
Rated Power: 2200-2600W
Capacity: 9L (4.5L +4.5L)
Temperature Range: 50°C-200°C
Time Range: 1-60 minutes
Dimensions: 40.0 x 36.1 x 32.0 cm
Net/Gross Weight: 7.5/8.8 KG

Getting to Know Your Air Fryer

G: Air Inlet

H: Control Panel
I: Air Outlet

J: Power Cord
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A: Temperature plus/minus B: Basket 1 C: Timer/Temperature Display

D: Basket 2

F: REHEAT

G: KEEP WARM

H: POWER ON/OFF
I: DEHYDRATE

J: BROIL

K: MATCH COOK

FUNCTION BUTTONS*

BROIL: Add the crispy finishing touch to
meals, or melt toppings to create the perfect
finish.

AIR FRY: Use this function to give your
food crispiness and crunch with little to no
oil.

ROAST: Use the unit as a roaster oven for
tender meats and more.

REHEAT: Warm your leftovers, with

a crispy result.

DEHYDRATE: Dehydrate meats, fruits,
and vegetables for healthy snacks.

BAKE: Create decadent baked treats

and desserts.

OPERATING BUTTONS
@Controls the output for the basket
on the left.

@Controls the output for the basket
on the right.
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E:Timer plus/minus

L: ROAST

M: SMART FINISH
N: BAKE

O: START/PAUSE
P: AIR FRY

Q: PREHEAT

TEMP arrows: Use the up and down
arrows to adjust the cook temperature
before or during cooking.

TIME arrows: Use the up and down
arrows to adjust the cook time in any
function before or during the cook cycle.

SMART FINISH button: Automatically
syncs the cook times to ensure both zones
finish at the same time, even if there are
different cooking times.

MATCH COOK button: Automatically
matches zone 2 settings to those of zone 1
to cook a larger amount of the same food,
or cook different foods using the same
function, temperature, and time.
START/PAUSE button: After selecting
temperature and time, start cooking by
pressing the START/PAUSE button. To
pause cooking, first select the zone you
would like to pause, then press the



START/PAUSE button.

Important Safeguards

Please read this user manual carefully BEFORE using the appliance and keep it safely for future

reference.

General Safety

Do not immerse the air fryer housing or plug in water or liquid.

Closely supervise children near your air fryer.

Unplug when not in use, and before cleaning. Allow cooling before putting on or taking off parts.
Do not use the appliance if it is damaged, not working, or if the cord or plug is damaged.

Do not use third-party replacement parts or accessories, as this may cause injuries.

Do not use the appliance outdoors.

Do not place the appliance or any of its parts on a stove, near gas or electric burners, or in a
heated oven.

Be extremely cautious when moving the appliance (or removing the baskets) if it contains hot oil
or other hot liquids.

Do not clean with metal scouring pads. Metal fragments can break off the pad and touch
electrical parts, creating a risk of electric shock.

Do not place anything on top of the appliance. Do not store anything inside your air fryer.
Only use the appliance as directed in this manual.
Not for commercial use. Household use only.

While Air Frying

An air fryer works with hot air only. Never fill the baskets with oil or fat.

Never use the appliance without the baskets in place.

Do not place oversized foods or metal utensils into your air fryer.

Do not place paper, cardboard, non-heat-resistant plastic, or similar materials into your air fryer.
You may use parchment paper or foil.

Never put baking or parchment paper into the appliance without food on top. Air circulation can
cause paper to lift and touch heating coils.

Always use heat-safe containers. Be extremely cautious if using containers that aren't metal or
glass.

Keep the appliance away from flammable materials (curtains, tablecloths, etc). Use on a flat,
stable, heat-resistant surface away from heat sources or liquids.

Immediately turn off and unplug the appliance if you see dark smoke coming out. White smoke
is normal, caused by heating fat or food splashing, but dark smoke means that food is burning or
there is a circuit problem. Wait for the smoke to clear before pulling the baskets out. If the cause
was not burnt food.

Do not leave the appliance unattended while in use.
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Plug and Cord

* Do not let the power cord (or any extension cord) hang over the edge of a table or counter, or
touch hot surfaces.

* Do not carry the appliance by the power cord.
¢ Do not use any extension cord with this appliance.
* Do not plug and unplug with wet hands

Caution
* Place the appliance on a horizontal and stable surface.
» Always unplug the appliance after use.

¢ Let the appliance cool down for about 30 minutes before you handle or clean it.
¢ Remove burnt remnants.

« [f the appliance is used improperly or if it is not used according to the instructions in the user
manual, the warranty becomes invalid and seller refuses any liability for any damage that may be
caused.

Before First Use

1. Remove all packing materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance. DO NOT remove the rating label.
3. Clean the baskets and crisper plates in hot, soapy water, then rinse and dry thoroughly. The
crisper plates and baskets are the ONLY dishwasher-safe parts. NEVER clean the

main unit in the dishwasher.

Note: Please pay particular attention to operational instructions, warnings, and important
safeguards to avoid any injury or property damage.

Using Your Air Fryer
1. Place the appliance on a stable, horizontal, even and heat-resistant surface.

2. Place the crisper rack in the frying drawer properly.
3. Do not fill the frying basket with oil or any other liquid.

This appliance allows for one or both baskets to be used while cooking.
The Smart Finish function allows for different foods to be cooked simultaneously with different
cooking times and temperatures, while still being ready at the same time.

Turn On/Off

Plug the unit into a mains socket. The unit will beep and the control panel will illuminate, entering
standby mode.
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Removing the Baskets

The basket can be removed fully from the air fryer. Pull on the handle to slide the basket out of the
air fryer.

Note: If the basket is removed from the main body of the air fryer when in operation, the unit will
automatically stop working. All indicators will go off. When the drawer is reinserted, the air fryer
will resume operation on the latest selected settings.

Setting the Temperature
The temperature control range is 50-200°C.

1. Each touch of the TEMP arrow /\ / \/ keys will increase or decrease the temperature in
increment of 10°C. The temperature will flash 3 times in the display to confirm the setting chosen.

Note: When 200°C is reached, if the TEMP arrow /\ is touched again, the display will loop back
to 50°C. Similarly, if the TEMP arrow \/ is touched again when 50°C is shown, the display will
cycle back to 200°C.

2. Short press the keys to adjust gradually or press and hold to change the time more quickly.

Setting the Timer
The time range is 1 to 60 mins.

Each touch of the TIME arrow /\ / \/ will increase/decrease the time by 1 minute.

Note: At 60 minutes, if TIME arrow /\ is touched again, the display will loop back to 01 minute.
Similarly, at 01 minute, if the TIME arrow /\ is touched again the display will cycle back to 60
minutes. The time will flash 3 times in the display to confirm the setting chosen.

Short press the keys to adjust gradually or press and hold to change the time more quickly.
Note: The time can be changed during operation.

Start/ Pause

START
1. Once the appropriate function, time and temperature have been set, touch the
button. The appliance beeps before it starts operating in the program set.

START
2. To pause operation, touch the button. It beeps. To re-start operation, re-touch
p P Y Y
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START
the button and the unit will resume at the latest setting.
Pre-Heating

To pre-heat the appliance before cooking:
1. Select the required basket or both.
2. Select the Pre-heat function button. This will pre-heat the basket at 150°for 3 minutes.

START

3. Press the """/ button to start

Note: Pre-heating the plate helps achieve a chargrill effect when cooking vegetables,
chicken, meat and fish, or add extra crispness to the chips and other coated ingredients.

Smart Finish

[ SMART FINISH | MATCH COOK ]

To finish cooking at the same time when foods have different cook times, temps, or even
functions:

1. Place ingredients in the baskets, then insert baskets into the unit.

2. Select zone (D), then select the desired cooking function. Use the TEMP arrows to set
the temperature, and use the TIME arrows to set the time.

3. Select zone @, then select the desired cooking function. Use the TEMP arrows to set
the temperature, and use the TIME arrows to set the time.

4. Press SMART FINISH, then press the button to begin cooking in the zone with
the longest time. The other zone will display Hold. The unit will beep and activate the
second zone when both zones have the same time remaining.

Match Cook
[ SMART FINISH | MATCH COOK ]

To cook a larger amount of the same food, or cook different foods using the same
function, temperature, and time:

1. Place ingredients in the baskets, then insert baskets in the unit.

2. Select zone @, then select the desired cooking function. Use the TEMP arrow to set
the temperature and use the TIME arrow to set the time.

3. Press the MATCH COOK button to copy the zone 1 settings to zone(2). Then
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START
PAUSE . . .
press to begin cooking in both zones.

Note: When cooking is complete, the unit will beep and then turn off automatically.

Menu Table
program logistics
Menu Default Default temperature
time(min) °C )
PREHEAT 15 150
AIR FRYER 20 200
BAKE 25 160
ROAST 25 200
FUNCTION
BROIL 12 200
DEHYDRATE | 360(6 hours) 60
KEEP WARM 30 100
REHEAT 20 150

Caution: Do not touch the pan during cooking and about 30mins after use, as it gets very hot.
Only hold the pan by the handle.

Operation step

1. Put the mains plug in an earthed wall socket.

2. Put the ingredients into the frying basket.

3. Put the frying basket in the right position; Choose a function from the menu and press
START/PAUSE to start cooking.

4. Screen display

It will show the temperature and time. Temperature is the setting temperature and time is the
remaining working time.The function we have selected is flicker.

5. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the ingredients,
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you can pull the frying basket out of the appliance by the handle and shake it. Then, you can slide
the frying basket back into the air fryer.

6. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. You can pull the pan out of
the appliance and place it on a heat-resistant surface.

7. Check whether the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, you can simply slide the frying basket back into the appliance
and cook it for an extra minute.

8. Empty the tray into a bowl or onto a plate.

Tip: Toremove large or fragile ingredients, you can use a pair of tongs to lift the ingredients out of
the tray.

9. When a batch of ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing another batch.

Note: When you use the Air Fryer for the first time, a slight smoke or odor may be emitted.
This is normal and will soon disappear. It is essential to ensure that there is sufficient
ventilation around the Air Fryer.

The Rapid Air Technology instantly reheats the air inside the appliance, pulling the frying basket
briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs process.

Cooking Tips

Air fryers and parts will become hot during the cooking process.
Do not overfill the Fry baskets with food.

Do not pack the food into the fry basket.

Using Oil
Plush a thin layer of oil on the surface can make them crispier.
Oil sprays are good for applying small amounts of oil evenly to food.

Food Tips

You can air fry frozen food that can be baked in the oven.

To make cakes, hand-pies, or any foods with filling or batter, you can place foods in a heat-safe
container and put that in Fry Basket.

Pat dry foods with marinades before adding them to Fry Basket.

Reheating Foods
Simply set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

COOKING GUIDE —Note: these settings are a guide. As ingredients differ in size shape and brand,
you may need to adjust cooking times and temperatures.

Note: It is better to add 3 minutes to the preparation time before you start frying if the appliance
is cold.

Troubleshooting




The air fryer does
not work

SOLUTION

The appliance is not plugged
into the mains.

The START button has not
been pressed.

The baskets are open and the
selected function is paused.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

Press the START button.

Close the baskets to automatically
resume the selected function.

Foods are not
completely cooked.

The amount of ingredients in
the Frying Basket is too much.
The set temperature  is too
low.

The cooking time is too short.

Place smaller batches of food items into
the inner basket. If the basket is
overstuffed, the food will be
undercooked.

Increase cooking temperature.

Set an appropriate cooking time.

The ingredients are
fried unevenly in the

air fryer.

Certain types of the
ingredients need to be shaken
halfway throughout the
preparation time.

Ingredients that lie on the top of or
across each other (e.g. fries) need to be
shaken halfway throughout the
preparation time (see section 'Settings').

Fried snacks are not

Some food materials have to

Plush a thin layer of oil on the surface

crispy when they be fried with oil. of the food first, then start to fry them.
come out of the air
fryer Wrong type of snacks used.  |Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crispier result.
Food stuck together or not in Shake or turn the food periodically
an even layer. through the cooking process.
Cannotslidethe pan  There is too much food in the |Do not fill the tray beyond the
into the appliance Frying Tray. maximum amount indicated in the table
properly. on the earlier page.

White smoke is
coming out of the air

fryer.

The ingredients have a high
oil content.

The appliance contains grease
from previous use.

The air fryer may produce some white
smoke when you use it for the first time.
This is normal.

Make sure the baskets and the inside of
the air fryer are cleaned properly and
not greasy.

Dark smoke is
coming out of the

air fryer.

The food is burning or there is
a circuit problem.

Immediately unplug your air fryer. Wait
for smoke to clear before pulling the
baskets out. If the cause was not burnt
food, contact Customer Support

Display shows Error
Code "El".
Display shows Error
Code "E2".

There is an open circuit in the
temperature monitor.

here is a short circuit in the
temperature monitor.

Contact Customer Support.

Contact Customer Support.
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Cleaning & Maintenance

Clean the appliance after every use.

The frving basket, plate and the inside of the appliance have a non-stick coating.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them,

as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Keep the frying basket open to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the frying basket and plate with hot water, some washing liquid soap
and a non-abrasive sponge.

You can use a washing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The frying basket and plate are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the plate, or at the bottom of the frying basket, fill the
frying basket with hot water and with some washing liquid soap. Put the rack in
the frying basket and let them soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.
3. Store the appliance in a cool and dry place.
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