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ACKNOWLEDGEMENT

Thiank you for purchasing a Concept product, We hope you will be satisfied with our product througheut its service life.

Fleasa study the entire Operating Manual carefully before you start using the product. Keep the manual in 3 safe place for
future refarence. Make sune that all ather people using the machine are famillar with the conrents of the instruction manual.

Technical parameters
Voltage 110-120v~ 50060 Hz | Maximum time of uninterrupted
Pewer demand B0OW operation with the stick attached | M- T min
Hoise level with the stick attached 75 dB(A) Maximum time of uninterrupted
ol weith the cha - operation with the chopper max. 155
Haise level with the chopper extension 85 dB(A) extension
Maximum time of uninterrupted
Moise level with the whisker extension 0 dBIA) operation with the whisker max 2 min
ExtEnsion

The naise levels indicated above represent the level of acoustic performance A relative to the reference acoustic
performance 1 pll.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS:

Do mot wee this equipment in a manner different from the Instructions In this manual.

Remave all packing and marketing materials from the appliance before you use it for the first time.

Make sure the connecting voltage comesponds to values on the unit type label,

Close supervision is necessary when the unit is onor plugged Into the socket.

Da not hold the ON/TURBO button for longer than 60 seconds at any given time.

Place the machine on a stable, heat-resistant surface, away from sounces of heat.

Disconnect the machine from the electrical socket when you are not using it.

Mever hold the power cord when disconnecting the machine from the socket; grasp and pull the plug, not the cord.
Denotallow children or people with reduced capabilities to handle the unit. Use the machine out of the reach of these pecple.
People with limited movemnent capacity, reduced sensary perception, insufficient mental capacity or thase who are
unaware of the proper handling should use the product only under the supervision of a responsible person wha is
aware of these instructions.

Exercise utmost caution when using the unit while children are nearby.

Do not allow the appliance to be used as a toy,

To prevent children from reaching the power cord, make sure it does not hang over the edge of the warking area.
D not uze the uniteut of doors of on wet surfaces, as such locations give rise to the risk of electric shozk.

Do not wse any other accessories except those recommended by the manufacturer.

Mever use the machine if the supply cable or plug has been damaged; have the defect repaired immediately by an
authorised service cantre.

Never pull the supply power cord or use it to camy the machine.

Keep the machine away from any sources of heat such as radiators, ovens, ete. Do not expose the machine to direct
sunlight or modsture,

[ho not touch the wnit if your hands are damp or wet.

Before mounting any accessores, cleaning, or in the case of a defect, wm the unitoff and remeve the plug from the
electrical sackat,

The wnit is intended for household use only; it is not designed for commercial application.

Never Immerse the power cord, the plug, or the machine In water or any other Nquid.

Check the unit and its power cord regularly for damage., Mever turn the unit on if it is damaged.

Keep your hair, fingers and clothing out of reach of the moving parts during operation.

Be careful when handling the extensions, as the blades are very sharp and may cause injury.

[ not wse machine accessores Ina microwave oven.

Some parts may keep moving for a while after the motor has been switched off and the power cord has been
disconnected from the socker. Wait until the movement stops completely.
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+  Use the unit solely for food processing.

« The maximum allowed temperature of the processed ingredients is 80 °C. Do not use the beater for very hot food!

= Do not attempt to repair the unit by yourself, Contact an authorised service centre for repair.

« This appliance may be wed by children & years of age and older and by persons with physical or mental impairments or
by Inexperienced persons If they are propery supervised or have been informed about how to use of the product in a safe
manner and understand the potential dangers. Children must not play with the appliance. This appliance may be deaned
by children 8 years of age and older if they ane propery supenvsed. Keep this appliance and the power cord out of reach of
children younger than 8 vears of age,

Fallure to follow the manufacturer’s Instructions may invalidate the warranty.

PRODUCT DESCRIPTION @;g—n

Unit bady Accessories
A - Speed control F - Cover with transmission
E - Switch G = Chopping knife
C-Turbo H - Chopping bowl
D - Unit body I = Transmission

J - Whisker
E - Stick extension X - Mixing bowl

L = Milk Frother

& I| | | [ ? |
= Tl
OPERATING INSTRUCTIONS

HCTICE

Eefore mounting o removing accessories ontoor from the machine, always pull the plug out of the electrical socker!

Friar to using a new unit, wipe the surface with a wet cloth and wash the removable accessories in warm water for
hyabenic reasons.

The wnit s desigred for short operation periods. Do not use it for periods of longer than 1 minute ata time. Allow the
unit to cool dowen for at least 10 minutes after use.

Hewer et the appliance run idle for more than 10 seconds.

MIXING
The stick extension is designed for making sauces, toppings, soups, mayonnaise,
baky foed, mibed drinks and milkshakes.

1. Put the food in the mixing Bowl or another tall kitchen vessel,

2. Mount the unit body onto the shaft of the extension stick.

3. Uncail the whale length of the power cord. Make sure the cord does not touch
any nearby sources of heat, Insert the plug inte the electric voltage socket,

4. Hold the body with one hand and the mixing bowl with the other,

5. Select the desired speed, insert the unit into the mixing bowl and push the
power switch to initiate operation. While mixing, use circular movements

Fig. 1
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on the bottom of the bowl. You may increase the motor rotation speed to the mani-
mum for a short time using the Turbo button.

€. Switch the unit off after miving. Discannect the cable from the socker.

7. Press the buttons on the sides of the appliance to release the extension (Fig. 2) and
wiash it under running lukewarm water immediately. Make sure the water does not
get inside the extension to the driving shaft area. If this happens, leave the stick
extension lo dry, and apply a few drops of vegetable cil to ease the operation of the >l
stick bearings.

EXAMPLE - MAYONMNAISE RECIPE
200 - 250 mill odl Fig. 2
1 wihole egg

1 teaspoon lemon juice or vinegar

salt and pepper
Fut all the ingredients in the mixing bowl in the above-mentioned onder. Insert the stick

extension to the bottom of the mixing bowl. Switch ON, and hold the unit in this position until the oil oreates an
emulsion. Move the operating unit up and down slowly, until the mayonnaise has the required density.

CHOPPING

The chopping bowl Is suitable for chopping meat, cheese, onlons, herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds, dried

plums, ete,

Do not attempt to chop extremely hard foodstuffs such as nutmeg, coffee beans, or cereals,

Items like meat, cheese, onions, garlic, carrots, or frozen food must be cut before chopping. 1
Femaove the stems from herbs and all nutshells, -
Remaove bones, cartilage and tendons from the meat.

1. Fill the chopping bowl with the ingredients and close it with the cover that holds the
transmission.

2. Mount the unit bady on the lid with the transmission.

3. Uncoll the whole length of the power cord,. Make sure it does not touch any nearby sources
of heat. Insert the plug into the electric voltage socket.

4. Hold the body with one hand and the chopping container with the other.

5. 5elect the required speed and push the buttan to start the machine, You may Increase the
mekar ratation speed to the maximum for a short time using the Turbo buttan.

€. Switch the unir off after chopping. Wse the release buttons to disconnect the unit body
fram the lid with the transmission. Disconnect the cable from the socket.

7. Wipe the lid with the ransmission using 3 wet cloth. Do net immerse in water o wash in
running waterl

Recommended amount of food and preparation times

| Feod Magimum quantity Approximate cutting fime
Meat [1 cm plecesh 200g 155
Cheese (1 cm pieces) 200g 15s
Nuts 200 155
Herbs 40g 103
Omiong 200y 5%
Garlic g 10+

| Carrons 1 cm pleces) 200g 155
Hard-boiled eggs 2 eggs 15s
Bread (1 cm pisces) 1 slice 15%

HB-2032A8
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WHISKING
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The whisk autension may anly be used for whisking cream, eqq whites, for preparation of thin spange cake dough,

and cold desserts,
Use a wide container,

The maximurm amount of cold cream (minimum fat content 30 %, 4-8 °C) for whisking is

400 mil.
Thie maximum amount of egg whites to be whisked is four.

1. Put the food in a wide container.

2. Mount the unit body onto the shaft of the whisking extension stick.

3. Uncoil the whole length of the power cord. Make sure the cord does not
touch any nearby sources of heat. Insert the plug into the electric voltage
socket.

4. Hold the body with one hand and the whisking container with the other.

5. Select the desired speed, insert the unit into the whisking bowl and push the

pawer switch to initiate operation. To whisk the contents, apply circular, clockwise movement at the bottom. You
may increase the motor ratation speed to the maxirmum for a short time using the Turbo button.

€. Switch the unit off after whisking. Disconnect the cable from the socket.

7. Ratate extension to release the whisking extension (Fig. 2). Remove the whisk from the transmission, Wipe
the transmission with a damp cloth. Do not immerse the transmission in water or wash in running water! You

can wash the whisk under running warm water or immerse in water and soak.

USING THE MILK FOROTHER
The milk frother is used to make dense milkirath for coffee.

1. As shown in the figure , assemble the milkfrother,

2. The milk is heated for 20 to 30 secaonds . thestirring rod of the milk
frather is placed at thebottom of the cup , Holding the switch |, and
Ihemilk foam comes out super fast . Do notshake the mixing head
arbitrarly to avoid milksplashing out .

3 . At the beginning , the milk foam is a bitrough and can be bealen
evenly , The milkfoam will become particularly dense anddelicale .
Then you can pour it into your ltaliancoffee.

CLEANING AND MAINTENANCE

11

25,

-CIEI:@B
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Switch the unit off and pull the plug from the socket prior to cleaning and after use of the unit.

Clean the unit body with a wet clath.
Do not use steel wool, abrasive agents or solvents to clean the unit.

The transmissions must not be exposed to water! Wipe them with a damp cloth only.

Do not immerse the stick extension In water! Just rinse it. Make sure the water does not enter the extension where
the driving spindle is. If this happens, leave the stick extension to dry and apply a few drops of vegetable ofl to ease

the operation of the extension bearings.

Wash the vessals and blades in tepid water with detergent and rinse in clean water; you can use a dishwasher.
some of the plastic parts may change calour when you process ingredients with a higher pigmentation level [e.q.
carrots). To remove the colour, apply vegetable oil to these parts and let it work for 3 couple of minutes before

washing.

The warranty conditions do not apply to defects caused by improper or inadequate maintenance of the

equipment.

HB-2032A8
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REPAIR & MAINTENANCE

Any extensive maintenance or repair that requires access to the inner parts of the product must be
perfarmed by an expert service centre,

ENVIRONMENTAL PROTECTION

« [Packaging materials and obsolete appliances should be recycled.
« The transport box may be disposed of as sorted waste,
+ Polyathylena bags shall be handed aver for recycling.

Appliance recycling at the end of its service life:

A symbol on the product or its packaging indicates that this product should nat gainto

household waste. It must be taken to the collection point of an electric and electronic

equipment recycling facility. By making sure this product is disposed of property, you will

help prevent the negative effects on the environment and human health that would

otherwise result from inappropriate disposal of this product. You can learm more about

recycling this product fram your local authorities, a household waste disposal service or in
B o0 where you bought this product.

This product meets all the basic EU regulation requirements that relate toit.

Y m m c@s E )

5014583

Made in China

HE-2032A8
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VIELEN DANK FUR IHR VERTRAUEN
Wir bedanken uns bei lhnen, dass Sie ein Produkt der Marke Concept gekauft haben, und wunschen lhnen, dass Sie mit
unserem Produkt dber seine gesamte Gebrauchsdaver zufrieden sein werden.

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig die Bedienungsankeimeing und bewahren Sie diese qur auf, Stellen Sie
sicher, dass sich auch andere Personen, die dieses Produkt benutzen, mit der Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter

Spanm 110=1200 - 50/80 Hz

=3 Vollbetriebszeit mit Stabavfsatz | mae 1 min
Leistung BO0W

ntwickl it Staba 7

Gerviche g mit Swbaufsaw SBA Vollbetriebszeit mit Sekundaraufsats | max, 155
Gerauschentwicklung mit Sekundaraufsatz 85 dB(A)
Gerauschentivicklung mit Quiraufsatz BOABIA) Vollbetricbszeit mit Quidaufsatz | max. 2 min

Die deklarerten Larmpegebwerte stellen den Pegel A der Schallletstung in Anbetracht der akustischen Referenzschallleistung
von 1 pW dar.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

+ Benutzen Sie das Gerdt nicht auf andere Weise, als in dieser Anleitung beschrieben,

« War dem ersten Gebrauch alle Verpackungen und Werbematerialien vom Gerét entfemen.

« Uberprifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem Typenschild des Gerites entspricht. i

+ Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet baw, an eine Steckdose mit elektrischer Spannung -!,I
angeschlossen ist.

+ Halten Sie diz ON / TURBEO-Taste nicht langer als 80 Sekunden gedriickt zu einem bestimmten Zeitpunkt.

+  [Dhas Gerat nur auf einer stabilen und hizebestandigen Oberfliche und nicht in der Nahe von anderen Warmequellen
platzieren,

« Trennen Sie cen Stecker von der Steckdose mit elektrischer Spannung, wenn das Gerdt nicht benuwtzt wird,

+ Zishen Sie beim Trennen des Gerates von der Steckdose unter elektrischer Spannung nie am Anschlusskabel, sondem
ergreifen Sie den Stecker und trennen Sie ihn durch Herausziehen von der Steckdose,

« Lassen Sle nicht zu, dass Kinder und Unbefugte mit dem Gerdt umgehen und benutzen Sle es aulerhalb ihrer
Reichwisite,

+ Personen miteingeschrankter Beweglichkelt, mit verminderter Sinneswahrnehmung, mit unzurelchenden gelstigen
Fahigkeiten oder mit der Bedienung nicht vertraut gemachte Personen diirfen das Gerdt nur unter Aufsicht einer
verantwortlichen und mit der Bedienung vertraut gemachten Person benutzen.

+ Eslsterhdhte Viorsicht geboten, wenn Sle das Gerdt In der Nahe von Kindern verwenden.

+ Lagsen Sie nicht 2u, dass das Gerat als Spéelzeug verwendet wird

« Wermedden Sle, dass das Tuleitungskabel frel Ober die Kante der Arbeitsplarte hingt, wo es Kinder greifen kinnten,

« Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien oder auf nasser Oberfldche, es droht Verletzungsgefahr durch Stromschlag.

+ Werwenden Sie nur das vom Hersteller empfohlene Zubehdr.

= Werwenden Sle das Gerdt nicht mit beschadigtem Anschlusskabel oder Stecker. Lassen Sle den Mangel unverziiglich
von inem autorisierten Servicecenter beheben.

+ lizhen Sie oder tragen Sie das Gerat nicht am Zuleitungskabel

« Halten Sl das Gerdt von Warmequellen, wie HeizkBrpem, Ofen wsw fern. Schitzen Sie es wvor direkter
sonneneinstrahlung und Feuchtigkeit

+  Berlihran Sie das Gerdt nicht mit feuchren oder nassen Hinden,

= Belm ZubehBraufsetzen Im Laufe der Relnlgung oder Im Falle elner Stérung schalten She das Gerdt ab und ziehen Sle
den Stecker aus der Steckdose mit elektischer Spannung.

+  Dhas Garit ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt gesignet, es ist nicht fiir kommerzielle Zwecke bestimmt,

» Tauchen 5Sle das Anschlusskabel, den Stecker oder das Gerit weder In Wasser noch In eine andere
Fliissigkeit.

HB-2032A3
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« Uberprufen She das Gerst und das Anschlusskabel regelmattig auf Beschidigungen. Schalten Sie nie ein beschadigtes
Gerdtein.

+  Haare, Finger oder Kleidungstzile halten S beim Gebrauch von den beweglichen Teilen des Gerates fern.

+ BeimUmgang mit den Aufsitzen lassen Sle erhihte Vorsicht walten, die Messer sind sehr scharf und kinnen
Verletzungen verursachen.

+ [has Zubehir des Gerates darf nicht in einem Mikrowellenherd verwendel werden.

«  Unmittelbar nach dem Ausschalten des Mators und dem Herausziehen des Netzkabels aus der Steckdose konnen
einige Taile noch eine Weile in Bewegung blaiben, Warten Sie bis turm deren vollstindigen Stillstand.

« Benutzen Sie das Gerdt nur zum Yerarbeiten von Lebensmittedn.

+  [He mawimal rugelassene Temperatur der zu verarbeltenden Lebensmirtel betragt 80 °C. Verwenden Sle das Gerit
nicht fir kochende Lebensmittel!

= Reparieren Sie das Gerit nicht selbst. Wenden Sie sich an einen autorisierten Reperaturservice.

= [Heses Gerat kann von Kindem ab & Jahren und darber benutzt werden sowle von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Edahrung und oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt eder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerites unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Relnlqung und Benutzer-Wartung dirfen nichit von Kindem durchgefiihm werden, o5 sel
denn Sie sind § Jahre oder Slter und werden beaufsichtigt. Das Gerdt und seine Anschlussheitung sind von Kindemn jlinger
als B Jahren fernzubalten. Es ist erhéhte Vorsicht geboten, wenn Sie das Gerit in der Mahe von Kindem betreiben. Das
Gerat nichtals Splelzewg verwenden.

Bel Michteinhaltung der Anweisungen des Herstellers kann eine etwaige Instandsetzung nicht als
Gewihrlelstungsreperatur anerkannt werden.

PRODUKTBESCHREIBUNG
Geritekdrper Zubehsr
A - Geschwindigkeitsregler F - Deckel mit Getrlebe
B - Schalter G - Hackmesser
€ -Turba H - Hackbehilter
D - Gerdtekorper | - Getriebe
E-Stabaufsatz J-Quir
K - Mixbehilter
L - Milk Frother
AL E
o __. | |_{
BEDIENUNGSANLEITUNG E E I ﬁ
HINWEIS
Yor dem fusammenbau oder Abnehmen des fubehdrs zishen Sie stets den Stecker aus der Steckdose mit elektrischer
Spannung heraus!

Bevar Sle dac neus Gerst in Betrieh nehmen, sollten Sle dieses aus hygienlschen Griinden mit sinem fauchten Lappen
atvarlse hen und alle abnehmbaren Teile Im warmen Wasser abwaschen.

Das Gerdt st zum kurzzeltigen Betrieb bestimmt. Benutzen Sle das Gerdt nicht I3nger als 1 Minute durchgehend.
Danach lassen Sbe das Gerdt mindestens 10 Minuten abkihlen.

Lassen She das Gerdt nlemals 13nger als 10 Sekunden leerlaufen.

HB-2032A8
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MIXEN
Der Stabaufsats st 2ur Zubereitung von Saucen, Kuvertiiren, Suppen, Mayonnalsen,
Kinderspelsen, Mischgetrinken und Milchcosktalls bestimmt,

1. Legen Sie die Lebensmittel in den Mixbehdlter oder einen anderen hhersn
Kilchenbehilter ein,

2. Setzen Sie den Gerdtekdrper auf die Welle des Stabaufsatzes auf.

3. Wickeln Sie das Anschlusskabel ganz ab. Vergewissemn Sie sich, dass es keine
naheliegende Warmequelle berdhrt. Schieben Sie den Stecker in die Steckdose
mit elektrischer Spannung ein.

4. Mit einer Hand halten Sie den Gerdtekdrper, mit der anderen Hand den
Mixbehilter.

hilter mit Lebensmitteln ein und schalten Sie es durch das Driicken des Schalters ein.
Mixen Siemit kreisenden Bewegungen am Boden, Die Taste Turbo kann kurziristig die
Geschwindigkeit der Motordrehzahl auf das Maximum erhéhen.

&. Nach dem Beenden des Mixens schalten Sie das Gerdt aus. Ziehen Sie das Zuleitungskabel
aus der Steckdose.

7. Dribkcken Ske die Tasten an den Selten des Gerdts, um dle Erwelterung zu verdff entlichen
[Abb. 7 und spiilen Sie diesen glelch unter flieBendem warmem Wasser ab. Darauf achten,
dass das Wasser nicht in den Aufsatz hinein In den Raum der Antriebswelle gerat. Sofern
dieses passiert, lassen Sie den Stabaufsatz abtrocknen und in den Raum der Antriebswelle /J—L“‘\\

£, Stellan Sie die gewilnschte Geschwindigkeit ein, legen Sie das Gerit in den Mixbe- -r|

tropfen Sie ein paar Tropfen Spelsed! fir einen leichteren Lagerauf des Stabaufsatzes, Abh, 2

BEISPIEL EINES REZEPTES FUR DIE ZUBEREITUNG VON MAYONNAISE
200 - 250 mil O

1 Ei [Eigelb und EiwelB)

1 Teeldffel Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

Alle Lebensmittel in den Mixbehaher in vorgeschriebener Reihenfolge 2ugeben, Stabaufsatz bis zum Boden des
Mixbehiters eintauchen. Schalter driicken, das Gerdtin dieser Stellung haken, bis das Ol eine Emubsion bildet, Dann
das eingeschaltete Gerdt langsam nach oben und nach unten bewegen, bis die Mayonnaise die richrige Konsistenz
har.

HACKEN

25

Der Hackbehalter ist zum Hacken von Fleisch, Kise, Zwiebeln, Kriutern, Knoblauch, Méhren,
Walnlssen, Mandeln, getrockneten Pllaumen usw. geeigner.

Hacken Sie keine extrem harten Lebensmittel, wie Muskatniisse, Kaffeebohnen und
Getreidekimer,

Lebensmittel wie Fleisch, Kise, Zwiebeln, Knoblauch, Mahren sowie gefrorene Lebensmittel
schneiden Sie zuerst klein.

Von den Krdutern entfernen Sie die Stengel, Nisse befreien Sie von den Schalen.

Aus dem Fleisch dic Knochen, Schnen und Knorpel entfemen.

1. In den Hackbehakter die Lebensmittel geben und diesen mit dem Deckel mit dem Getricbe
schliefan,

7. Gerdregehiuse auf den Deckel mit dem Getriehe aufsetzen.

HB-2032A8
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3. Wickeln Sle das Anschlusskabel ganz ab. Vergewissem Sie sich, dass es keine naheliegende Wirmequelle beriihrt.
Schighen Ske den Stecker in die Steckdose mit elektrischer Spannung eln.

4. Mir elner Hand den Gerdtekdrper, mit der zwelten Hand den Hackbehilter halten,

5. Die gewlinschre Geschwindigkelt einstellen und durch Drilcken des Schalters das Gerdr einschalten, Die Taste
Turbo kann kurziristig die Geschwindigkeit der Motordrehzahl auf das Maximum erhahen.

€. Nach Beenden des Hackens das Gerdt ausschalten, Trennen Sle das Gerdregehduse vom Deckel mit dem Getriebe
mithilfe der Tasten zum Losen ab. Ziehen Sie das Zuleitungskabel aus der Steckdose,

7. Den Deckel des Hackbehdlters mit dem Getriebe mit einem fewchten Lappen abwischen. Diesen nicht unter
flieBendern Wasser waschen und nicht in Wasser eintauchen!

Empfohlene Lebensmittelmengen und Vorbereitungszeiten zum Hacken

Lebensmittel Max. Menge Ungefahre Hackzeit
Fleisch {Stucke 1 cmip 2009 15
Kase [Sticke 1 cm) 20dg 155
Milsse 0dg 155
Krauter 409 10
Zwiebel 200g 155
Kneblaudh 4g 10s
Wahren (5tucke 1 cm) 2009 15
hart gekechis Eler 25t 155
Brot {Sticke 1 cmi) 1 Scheibe 155
QUIRLEN

Eenutzen Sie den Cuirdansatz nur zum Quiren von Sahne und Elweid, mur
Zubereitung von dinnfiissigemn Biskuitteig und Desserts, die nicht gebacken
werden.

Benutzen Sie sinen breiten Behdlter.

Quirlen Sie max. 400 ml gekihlte Sahne (min. Fettgehalt 30 %, 4 - 8°C).

Quiden Sle max. 4 Eiweile.

1. In den breften Behélter die Lebensmittel lagen.

2. Setzen Sle den Gerdtekdrper auf die Welle des Getriebes vom Quirlansatz auf,

3. Wickeln ie das Anschlusskabel ganz ab. Vergewissem Sie sich, dass es keine
naheliegends Wirmequelle beriihrt.

Schisben Sie den Stecker in die Steckdose mit elektrischer Spannung ein.

4. Mit einer Hand cen Gerdtekfirper, mit der 2welten Hand den Quirlbehalter halten.

5. Die gewlnschie Geschwindigkelt einstellen, das Gerdt in den Quirbehdlter mit den Lebensmitteln einfihren und
durch Drilcken des Schalters dieses einschalten. Ouirlen Sie mit Drehbewegungen am Boden und drehen Sie
den Behdlter im Uhrzeigersinn. Die Taste Turbo kann kurzfristig die Geschwindigkeit der Motordrehzahl auf das
Maccimum erhohen.

€. Nach Beenden des Quirlens das Geradt ausschalten. Ziehen Sie das Zuleitungskabel aus der Steckdose.

7. Mit dem Drlicken der Tasten zum Losen des Aufsatzes osen Sie den Quirlansatz. Quirl vom Getriebe trennen.
Getriebs mit einem feuchten Lappen abwischen, Dieses nicht unter flieRendem Wasser waschen und nicht in
Wasser eintauchen! Den Quid kann man unter flisRendem warmen Wassaer waschen ader in Wasser eintauchen
und einweichen lassen.

HE-2032A8
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REINIGUNG UND WARTUNG

Yor dem Reinigen und nach dem Einsatz schalten Sie das Gerdt aus und trennen Sie es von der Steckdose,

Den Geratekorper reinigen Sle mit einem feuchten Lappen.

Zum Rednigen verwenden Sle keinen Drahtschwamm, kelne Schever- ader Ldsungsmittel,

Die Getriebe dirfen nicht In Kontakt mit Wasser kommen! Wischen Ske diese nur mit elnem feuchten Lappen ab.
Den Stabaufsatz tauchen Sle nicht in Wasser! Waschen Sle diesen nur ab. Achten Sle darauf, dass kein Wasser In
den Aufsatzinnenraum In den Berelch der Antriebswelle eindringt. Tritt 50 etwas ein, lassen Sle den Stabaulsatz
trocknen und in cen Berelch der Antriebswelle tropfen Sie ein paar Tropfen Spelsedl| filir einen leichteren Lauf des
Stabaulsatzlagers,

Die Behilter und Hackmesser mit warmem Wasser mit Reinigungsmitteln waschen und in sauberem Wasser abspiilen
oder Sie kianen diese in einem Geschirrspiler reinigen.

Sofern Sle Lebensmittel mit einem hoheren Farbstofigehalt (z. B. Mohren) verarbeiten, kinnen sich einige
Kunststoffteile verfarben. Um die entstandene Verfirbung zu entfernen, bestreichen Sie diese Teile vor dem Waschen
mit Pllanzenol und lassen Sie dieses einige Minuten einwirken.

Die Garantiehedingungen beziehen sich nicht auf Mingel, die durch ungeeignete oder mangelhafte Wartung
entstehen.

SERVICE

Eine umfangreiche Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die inneren Teile des Gerites erfordert, ist
durch eine autarizierte Werkstatt durchzufihren,

UMWELTSCHUTZ

« Recyclen Sie die Verpackungsmaterialien und alte Gerate.
» DieVerpackung des Gerates im sortierten Abfall entsorgt werden.
+ Flasticbeutel aus Polyethylen (PE) entsorgen Sie beim Werkstoff-Recycling.

Recyclen des Geridtes am Ende der Lebensdauer:

Das Symbaol am Produkt oder dessen Verpackung zeigt an, dass dieses Produkt nicht in den
Haushaltsabfall gehdrt, Es ist erforderdich, dieses in eine Sammelstelle fiir Recycling
elektrischer und elektronischer Anlagen abzuliefern. Durch Sicherstellung einer richtigen
Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, negative Auswirkungen auf die Umwelt und
menschliche Gesundheit 2u vermeiden, die sonst durch eine ungeeignete Entsargung
dieses Produktes verursacht wirden. Detailliertere Informationen zum Recycling dieses

B ¢ooukies konnen Sie bei der entsprechenden drtlichen Beharde in Erfahrung bringen, beim
Dienst filr Entsorgung von Haushaltsabfall oder in dem Geschift, in dem Sie das Produkt
erworben haben.

Dieses Produkt erfillt die grundlegenden Anforderungen der EU-Richtlinien, die fiir sie

Intertek —
5014583

Made in China
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REMERCIEMENT
Hous vous remercions d avoir acheté ke produit de la margue Concept en vous souhaitant votre satisfaction entiéne
pendant son utilisation.

Lire amenthvement le manuel d'emplol avant la premiére utilisation et le conserver. Faire prendre connalssance du
manuel demplol par les autres personnes pouvant manipuler le produit.

Caractéristiques technigques
Tensicn TI0=120V ~ 50060 Hz || Temps de travail confinu avec .
. . ma, 1 min
Puissance A00W le pied mixewr
Miveau de bruit avec be pied mixeur 75 dBfA)
I Temps de travail cortinu avee hachair | mas 155
Miveau sorare aves hachair a5daiA)
Nivesu sonare avee § 80dBI) Temps de travall continu avec fowet | max, 2 min

Le niveau de bruit déclaré présente le niveau de puissance acoustique A comple tenu la puissance acoustique
typlque de 1 W,

PRECAUTIONS PARTICULIERES DE SECURITE :

LY

a & = o= &

-

* = 8 % =

-

I

-

Me jamais utiliser I"appareil autrement que prévy dans le manuel d'emploi,

Enbever tous les emballages et autres éléments de marketing avant la premiére utilisation,

Fasaurer gue la tension de secteur carrespand bien & celle marguée surla plague signalétique figurant sous Fappareil
Me laisser | 'appareil sans surveillance s'llest en marche, le cas échéant lorsqu’il est branché dans une prise de secteur.
Me maintenez pas le bouton ON / TURBOD enfoncé pendant plus de 60 secondes a un moment donné,
Assurez-vous que la surface soit stable et insensible & la chaleur éloignée de toutes sources de chaleur.

Débrancher appareil s°il n'est pas utilisé,

Ne pas tirer sur le cordon o alimentation pour le débrancher, mals salsir la fiche et tirer-la délicatement.

Me pas permettre aux enfants ou aux personnes de capacités mentales réduites, de manipuler I"appareil, mettre le
hars laur porés,

Des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance ne dolvent manipuler I"appareil que sous [a surveillance d'une personne
responsable informée de lutilisation de lappareil,

Recoublez de vigilance lorsque cet appareil est employé a predmité dienfants.

Bviter de laisser uriliser 'appareil comme un joust

Me pas laisser pendre le cordon dalimentation par dessus le plan de travail pour quiil soit hors de portée des enfants.
Ne pas wtilizer I'apparell & Pextérieur ou sur un support moulllé, risque d*électrocution.

Me pas utilizer autres accessoines que ceux prévus par be fabricant.

MNe jamais utiliser |'appareil si le cordon d'alimentation ou la prise est abimée, laisser dépanner immédiatement
dans un centre o entretien agréé.

Ne pas tirer ou déplacer |"appareil en le tenant par un cordon d'alimentation,

Tenir "appareil a "écart de toutes sources de chaleurs telles que radiateurs, fours etc, Protéger |"appareil contre le
rayonnement solaire, 'humidié.

Me pas toucher |"appareil avec les mains humides.

Arréter et débrancher Fappareil avant de monter les accessoires, pour le nettoyer ou en cas de panne,

L apparall apparedl est exclusivement desting 3 un usage domestique, il n'est pas prévu A des fins commerclales.

MNe Jamals plonger le cordon d"alimentation, la fiche ou la boulllolre dans de I'eau ou autres liquides.
Examiner réguliérement le cordon dalimentation pour wérifier quiil n'est pas endommage. Ne jamais mettee en
fonctionnement I'apparcil endommagé,

Tenir les cheveus, las dolgrs ou les vérements bain d'éléments tournant de I'appareil.

Prendre toutes les précautions en manipulant I'apparell pour ne pas se couper, les lames sont coupantes.
Attendre un pew aprés 'arrét du moteur et débranchement de appareil parce que bes déments rotatifs sont cnoone
ne mouverment, Artendre | amdt complet de |appareil.

HB-2032A8
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= Ne pas mettre bet accessoines de | appared au four micro-ondes.

Utiliser I"apparell uniquement pour le traitement d'aliments.

« La température maximale admissible d"aliments traités est de BI"C, Ne pas utiliser I appareil pour traiter les aliments
en éhullition!

« Ne pas essayer de réparer |"appareil par ses soins. Contacter un centre d'entretien agréd.

« L'appareil peut étre manipulé par des enfants de moins de & ans ou par des personnes dont les capacités physigues
ou mentabes tont rédultes ou avee un mandgue d expéniences ou de connalssances quavec la survelllance ou <l ant
€1 informés sur 'utilisation de I"appareil en toute sécurité et s'ils comprennent des risques éventuels. Les enfants de
moins de B ans ne sont pas autorisés & réaliser les opérations de nettoyage ou d'entretien d utilisateur que sous la
survelllance. Malntenir I'apparell et ke cordon d'alimentation hors de portée des enfants de molns de & ans. Ne pas
laisser les enfants jouer avec "appareil,

En cas de non respect des recommandations du fabricant la garantle pour la réparation est annulée.

-

DESCRIPTION DU PRODUIT = Accessolres
| F - Couvercle avec entraineur
Bloc moteur f G - Lame hachoir
A - Bouton de vitesse I H - Bol hacholr
B - Interrupteur Marche/Arrét | | - Entraineur
C -Turbo :‘/ﬂ ) - Fouet
D - Bloc moteur . T K - Bol mixeur
E-Pied de I-lllpﬂfﬂ" I'._ ] L - Milk Frother

eV e g:%% .a

Avant tout montage ou démontage des accessoires débrancher |"appareil.

Avant |a premigre mise en fonctionnement utiliser un chiffon humide pour nettayer [appareil et laver les ééments
de I"apparell dans I'eau tidde pour des raisons d'hygléne.

L appareil et congu pour le travail de courte durée. Ne pas utiliser appareil plus de 1 minute de suite. Ensuite
laisser refroidir I"appareil 10/min au minimum.

He Jamals laisser | apparell en fonctionnement a vide pendant plus de 10 secondes.

MIXER
Le mbeaur ast parfaltement acapté 3 |a préparation de sauces, soupes, mayonnakses,
aliments pour bébs, ainsi qu'a celle des bolssons mixées et milk-shakes.

1. Placer les ingrédients dans I bol mixeur ou dans un autre réciplent profond.

2. Installez be pied mixeur sur le bloc moteur dans le pied mixeur.

1 Dérauler entierement le cordon d'alimentation. Vérifier s7il n'est pas en contact
avec une source de chaleur se trouvant a proximité, Brancher |"apparell.

4. Tenir fermement Fappareil d une main, tenir le bol miseur de Fautre.

5. Régler la vitesse souhaitée (Fig. 1], plonger le mineur dans les aliments devant &tre
melangeés dans un bol mixeur eten appuyant | 'Interrupteur marche, amét mettre en
fonconme ment. Mixer en faisant des mouvements rotatifs au fond du bol mixeur, Fig. 1
En appuyant sur ke bautan Turba il est possible d augmenter L vitesse, ’

HB-2032A8
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€. Ambter le mizeur une fois travail fini. Débrancher le cordon d"alimentation.

7. Pour libérer le pied mixeur, appuyez sur les boutons sitwés sur les cblés de appareil
(Fig. 2) et rincez-le immédiaternent 4 I'sau tiéde. Veillez a ne jamais faire pénétrer d'eau
dans I'axe bloc moteur de Vappareil. 5i l'eau pénétre a lintérieur, laisser le pied
agsscher et mettre quelgques gouttes d'huile de table sur Fake moteur pour faciliter la
mize en fonctionnement du roulement du pled miveur.

EXEMPLE DE RECETTE DE MAYONNAISE
200-250 ml & hulle

1 geuf entier (jaune et blanc)

1 cwillére & thé de jus de citron ou de vinaigre
¢ et polvre pour assalsonner

—

Fig. 2

Mettre tous bes ingrédients dans un récipient profond dans I'ordre mentionné ci-dessus. Placez le mixeur au fond du
bel mixeur. Appuyer sur | interrupteur, maintenlr "appareil dans la méme position jusqu’s ce que Mulle commence
a émulsionner. Faire des mouvements de bas en haut avec le mixeur en fonctionnement pour obtenir la

benne densité de la mayonnaise.

HACHAGE

Le bol mimeur sont parfaitement adaptés pour mixer de la viande, des fromages durs, des oignons, des herbes, de

Fail, des carottes, des nolsettes, des amandes, des pruneaux ete.

Me jamais hacher des aliments extrémement durs tels que de la noix de muscade, des grains de calé ou de bls,
Découpez au préalable la viande, le fromage, les oignons, I'ail, les carottes et les aliments congelés,
Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant de les hacher Enlevez les os, les tendons et les nerfs de la viande.

1. Mettre les ingrédients dans le bol mixeur et fermer le couvercle muni de boite de vitesse,

2. Monter le corps de |"appareil sur le couvercle muni de boite de vitesse,

3. Dérouler entierement le cordon d'alimentation. Vérifier il n'est pas en contact avec une
source de chaleur se trouvant & proximité, Brancher I"appareil.

4. Tenir fermement Fappareil d’'une main, le bol de 1'autre main.

5. Régler la vitesse souhaitée et mettre I"appareil en fonctionnement en appuyant sur
I"intermupteur. En appuyant sur be bouton Turbo augmenter la vitesse au maximum,

€. Améter le mixeur une fols opération de hachage finle. Presser les boutons de déverroulllage
pour séparer le bloc moteur et 'entraineur. Débrancher le cordon d"alimentation.

7. Essuyer le couvercle et “entraineur avec un chiffon humide, Ne jamais laver I"appareil
4 'eau courante ou ne jamals |‘immerger a |'eau.

Quantité recommandée d aliments et la durée de préparation pour le hachage

| wliment Quantité maximale Durie de hachage approximaive
Viande (pigces de 1 ¢m) 2009 15¢
Framage (pigces de 1cm) 200g 155
Noix 0dg 155
Herbes 40g 10s
| Dignon 200g 15
Ail Mg 10
Carotte (pieces de | om) 00g 15¢
Deuts curs 2pes 155
[ Pain (pigces da 1<m) 1 trame b 154
HB-2032A8
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FOUETER

Hilizez le foust uniquement pour foustter |a créme, monter les blancs en nelge, mixer gateaws, mousselines #t
desserts réalisés a base de préparations,

Ukilizer ke bol prafond.

Fouetter max. 400 ml max de créme frafche (min 30% de matidre grasse,
4=8°C) Fouetter max. 4 blancs d'oeufs.

1. Mettre bes ingrécients dans un bol profond.

2. Fiver l'axe du bloc fouet au corps mixeur,

3. Dérouler entiérement le cordon d'alimentation. Vérifier 5 il n'est pas en contact
avec une source de chalewr se trouvant a proximité, Brancher |"appareil.

4. Tenirfermement I'appareil d'une main, le bol mixeur de I"autre main.

5. Régler la vitesse souhaitée, plonger le mixeur dans les aliments devant étre
mélangés dans un bal mixeur et en appuyant sur Uinterrupteur marche/
amét mettre en fonctionnement. Déplacez le bol dans le sens des aiguilles

d'une montre en faisant des mouvements ratatifs. En appuyant sur le bouton

Turbo augmenter la vitesse au maximum.

6. Arméter le mixeur une fols opération de fouet finke. Débrancher le cordon d"alimentation.

7. Séparer | pled en tournant le bloc moteur (Fig. 2) et ke rincer 4 |"eau courante tliéde. Veillez 3 ne jamals faire
penétrer d'eau dans 'axe bloc moteur de Iapparell. 5l "eau pénétre a I'intérieur, lalsser le pled assécher et mettre
guelques gouttes d'huile de table sur 'axe moteur pour faciliter la mise en fonctionnement du roulement du
pled mixeur.

METTOYAGE ET ENTRETIEN

Les opérations d'entretien et de nettoyage doivent toujours &tre faites appareil débranché et refroidi,

Hettover le bloc motewr avec un chiffon humide,

e jarmais utiliser d"éponges métalliques, de produits abrasifs ou salvants.

L’entraineur ne dolt Jamals entrer en contact avec de I"eau! Nettoyer avec un chiffon humide seulement.

Me pas immerger le pled & I'eau! Le nettoyer seulement. Veillez a ne jamais faire pénétrer d'eau dans |'entraineur
du bloc motewr. 5 'eau pénétre 3 intérieur, laisser le pied assécher et mettre quelques gouttes d huile de table
sur | "axe moteur pour faciliter la mise en fonctionnement du roulement du pled mikeur,

Hettover les bols et les lames dans |'eaw savonneuse tiéde et bien rincer ou les laver au lave-vaisselle,

Si wous utilisez le mixeur pour la préparation de lgumes colorés (exemple : carottes), les parties en plastique
de apparell peuvent ére colorées. Dans ce cas, enduisez-les d'huile végétale et laissez agir avant de les
nettoyer.

Les conditions de garantie ne s ‘appliquent pas aux dommages dus a |'entretien autre que prévu.

HB-2032A8
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SERVICE AUTORISE

Les opératians de maintenance d'étendue plus importante ou de réparation nécessitant une Intervention
dans les dléments de |"appareil ne peuvent étre effectuées que par le centre d assistance autarisé,

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

« Préférer le recyclage des emballages et des appareils 4 |a fin de vie.
« Le carton est d remettre dans le centre de collecte sélective.
+ Les sachets en plastique (PE) sont & remettre dans le centre de collecte sélective pour recyclage.

Recyclage de |"appareil a la fin de vie

Le symbole apposé sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre
débarrassé avec les déchets municipaux. Il est nécessaire de remettre dans le centre de collecte
pour recyclage d'équipements dectriques et électroniques. En assurant une liquidation
canforme de ce produit vous pouvez empécher tout impacte négatif sur lenvironnement et
sur la santé humaine résultant de la liquidation non conforme de ce produit. De plus amples

| informations concermant be recyclage peuvent étre obtenues auprés I"administration locale,
le service de déchet ménager ou dans le magasin ol vous avez acheté le produit.

Le produit satisfait awe exigences démentaines CE applicables.

Intertek
5014583 _—

Made in China

HB-2032A3
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RINGRAZIAMENTO

Grazie per aver acquisito il prodotto di marchio Concept. Vi auguriama che vi dia la massima soddisfazione per tutta la
durata della sua vita utile.

&1 consighia di leggere attentamente Intero manuale d'uso prima di procedere al prmo uso del frullatore ad immersbone.
Conservare bene il manuale duso. Provwedene che tutte le persane adderte alfusa del prodotto faccians la conoscenza
del manuale duso.

| Parametri tecnici
Tensione 110=120V = 50/60 Hz Tempo di funzionamento ininterrat- a1 min
Fotenza assonsita A00W tocon I"asta da immersione '
Rumeresith con I'2sta daimmersione 75 dBiA) Tempo di funzicnamento ininterrotto o 185
Com A00ess0no mier
Rumecresita con accessorio mixer B5dB{A)
Tempe di funzionamento minterotto | o 5 in
Rumarosita con accessorio frusta B0 dB{A) ron accessorio frusta '

I valoridichiarati di ramorosita rappresentato il livello & della potenza acustica riferita alla potenza acustica di riferimento 1| pW.

IMPORTANTI AVVERTIMENTI DI SICUREZZA:

Nonutilizzare il prodatta in mode diverse da quello descritto nel presente manuale d'uso,

Eliminare completamente tutti gll imballl e materiali pubblicitari prima di wtilizzare il frullatore per la prima volta.
Verificare se la tensione della rete corrisponde ai valori riportati sull'etichetta del prodotio.

Non lasciare il frullatore incustodito se accesso, eventualmente connesso alla rete.

Mo mantenga presionado el botdn O/ TURBO durante mas de 60 segundos en un momento dado.

Pozizionare il frullatose su una superficie stabile e resistente al caldo, lontano dalle fonti di calore.

staccare il frullatore dalla rete se non & utilizzato.

Allo staccare del frullatore dalla presa di corrente non tirare mai il cavo di alimentazione, bensi prandere la spina in
mano e staccarla estraendola.

Non permetters ai bambini, né alle persone incapaci di volere e di intendere, di manipolare con il frullatore, utilizzark
fuori dalla loro portata,

Le persone con la mobilith e/o la percezione ridotte, mentalmente Inadatte oppure le persone non Istruite in merito
all'uzo devena utilizzare il frullatore sola in presenza diuna persona responsabile  istruita in merito.

Prestare la maggiore attenzione se il frullatore & utilizzato in presenza dei bambini.

Non permettere che il frullatore sla utilizzato come glocatolo,

Wonlasciare pendere il cavo di alimentazione oltre il bardo del tavelo o del banca da lavoro.

Non utilizzare il frullatore all'esterno inun ambiente umido, si come rischio di un infortunie causato dalla comente elettrica.
Nonutilizzare accessorl diversi da quelli mccomandati dal produttore,

Non utilizzare il frullatoee se il sue cavo di alimentazione o la spina sono danneqgqgiat, il tale difetto deve essere
immediatamente riparato da un'officing autorizzata,

Nonspestare mal il frellatore tenendolo appeso sul suo cavo di alimentazione,

Tenere Il frullatore lontang dalle fonti di calore quali radiatori, stufe etc. Proteggere contro | raggi del sole diretti
€ contro 'umidit.

Nonutilizzare [l frullatore se 5| hanna le manl bagnate.

Al momento di montaggio di accessord, pulizia o nel caso di guasto sconnettere il frullatore dalla rete togliendo |2
spinadalla presa.

Il Frullatare gl vostro possesso & adatto salo per wso damestico, non per uso commerciale,

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o il frullatore stesso nell’acqua o In un altro liquido.
Controllare regolarmente integita del frullatore efo del cave di alimentazione. Mon accendere mai il frullatone
dannaqglate.

= Allusodel frullatore legale bene | cappellie vestire indumenti aderenti.

+ Prestare la massima attenzione alla manipolazione con le lame che sono molto affilate.

« F vietato di urilizzare qll accessor del frullatare nel formo a microonde.

HB-2032A8
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Artenzione: immediatamente dopo |o spegnimento oppure scollegarmento del frullatore dalla rete abeune sue parti
mobill possons rimanere ancora in movimento. Attendere che sl fermine completamente,

Litilizzare il frullatore solo ed esclusivamente per lavorare gli alimenti,

La temperaturamassima acoonsentita deqgl alimenti @ 80°C. Non utilizzane mal il frllatore per lavorare gli alimenti bollent
Mon procecers mal alla rparazione del frullatore, Rivolgersi sempre ad un'offidna autorizzata
L'apparecchio ped essere ulilizzato dai bambini deta superiore a 8 anni. Le persone di capacita fisiche e mentali ridotte
efornon pratiche possonoutilizzare Iapparecchio solo n presenza delle persone istruite e Inforrmate sugli eventuali ischi
uniti all'uso, Lz pulida e la manutenzione dell’apparacchio non deve essere effettuata dai bambini se essi sono d'etd
inferiore @ 8 anni o & non presente una persona esperta. | bambini d'eta inferiore a 8 anni devone stare lontano dalla
partata dell'apparecchio @ dal suo cava di alimentazione. L'apparecchio non & un glocatolo e come tale non deve essere
ulitizzato.

L'eventuale danne causato dal mancato rispette delle indicazioni previste dal preduttore non pud essere
coperto dalla garanzia.

DESCRIZIONE DEL PRODOTT '.l: Accessorl

| %g F - Involucro con la trasmissione
Corpo (manico) del frullatore ad | G - Lama da taglio

L

-

Immerslone H - Reciplente di tritatura
A - Regolatore di velocita | - Trasmissione
B- Interruttore J - Frusta
s K = Blcchlere
€ - Turbo L L - Milk Frother
D - Corpo (manico) del frullatore R
E - Asta da immersione

s |
MANUALE D'USO o, % LINE jf?e.
AVVERTIMENTI & E E I ﬁ

Frimia di inserire o staccare gli accessari togliere il cavo di alimentazione dalla retel

Frima di procedere al primo uso del frullatore, pulido con un panno umido e Lavare | suol accessori nellacqua
calda.

Il frullatore @ destinato ad uso ininterrotto di breve durata. Utilizzare il frullatore per 1 minuto al massima. Poi
lasciarlo iposare almena per 10 minur,

Hon lasclare mal accesso |l frullatore a vuoto per pld di 10 secondi

AGITAZIONE
L'asta da Immerslone per preparare sughi, salse, zuppe, creme, pappe, cocktail.

1. Metrere gll alimenti nel blechlere in dotazlone o inun altro reciplente.

2. Inserire sul manico {corpo) del frullatore I'asta da immersione.

3. Svolgere il cavo di alimentazione per intero. Assicurarsi che il cavo di alimentazione
non tecchi be fontl di calore nelle vicinanze. Inserire la spina del cavo di
alimentazione nella presa di comrente,

4, Con una mano tenere il manico del frullatore, con altra il bicchiere/recipiente.

5. Impastare |a velocitd desiderata (Fig. 1), immergere il frullatare nel bicchiers
contenente gli alimenti ed accenderto premendo linterruttore, Eseguire lagitazione

facendo il movimento retative con frullatore appena sopra il fondo del bicchiere, Fig. 1
Pramenda Il puleante Turba & poselbile accelerare per breve |3 velocits. '

HB-2032A8
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6. Finita Iagrtazione speqrers il frullatore. Estrame | cavo di alimentazione dalla presa di cormente.

7. Fremendo | pulsanti al lath dellapparecchio i rilascia Fasta del frullarore (Fig. 2),

lavarka subito softo |'acqua corrente tieplda, Avere cura che 'acqua non entr nella camera
di 2lbero di comando, e comungue lacgua entra nella camera di albero di comando, lasciare
asclugare I'asta da immersione ¢ mettere nella camera di albera di comando aloune gocce
dell'slie commestibile per agevolare il fundianamento del cuscinetto interna.

SEMPIO DI PROCEDURA PER PREPARARE LA MAIONESE

200-250 mi i olio

1
1

uowo [sia tuorlo che bianco dell'uvovo)
cucchiaing di succo di limone o di accetto

sale & pepe per condire

Mettere tutti gl Ingredienti In un reciplente alta nell'ordine indicato. Inserire I'asta da Immersione dentra ||
recipiente, tenendola poco sopra il fondo di questo, Premere linterruttore in questa posizione sing a che l'olio
non crei Femulsione, Poi muovere lentamente il frullatore acceso su e gil sino a che non si ottenga la consistenza

g

fusta della malonese.

TRITATURA

Ideale per triturare la came, formaggio, cpolla, erbe aromatiche, agllo, carota, nocl, mandorle, prugne secche, ete.
Hon triturare gli alimenti estremamente duri quali noce moscata, chicchi di caffé o grano, Gli alimenti quali la carme,

la cipolla, Iaglio, la carota e gli alimenti congelati vanno tagliati a pezzettini prima di essene triterati.

FPrivare le erbe aromatiche dei fusti & le nocl del quscl. Privare la carne delle ossa, del nerbi e delle cartilaginl.
1

2
kS

. Inserire il manico sul coperchio con trasmissione incorporata.

Swolgere il cavo di alimentazione per intero. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non
tocchi le fonti di calore nelle vicinanze, Inserire |a spina del cavo di alimentazione nella
presa di comente.

Con una mano tenere il manico del frullatore, con Faltra il reciplente di tritatura.
Impestare la velocita desiderata e premere |'interruttore. Con il pulsante Turbo possono
essere temporaneamente messi i girl del motore al massimo.

Firiita la tritatura spegnere il frullatore. Staccare il manico del frullatore dal coperchio con
trasmissione Incorparata premendo pulsant di rilascio. Estrarre il cavo di alimentazione
dalla presa di corrente.

Pulire il coperchio con trasmissione con un panno umide. Mon lavarlo mai sotto 'acqua
corrente, né immergerla nell’acqual

Quantita consigliate degli alimenti e tempi di tritatura

Inserire gli alimenti nel reciplente di tritatura  chiudere quest'ultimo con il coperchio con trasmissione incorporata.

| limenta Chuantith massima Tempe approssimative di tritatura
Carne (pezzettini ¢a 1 cm) 200g 155
Formaggio (pezzattini da 1 om) 200g 15¢
Mee! 2009 15¢
Erbe arpmatiche 40g 10
Cipolla 20y 154
Al 409 10%

| Carote (pezzewind da 1 am) 200g 155
Uowea socle Tpe 154
Pane [peczetting da 1 cm) 1 fetta 155
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MONTATURA
Ihilizzare la frusta solo per montare la panna, Il blanco dell'vovo, per preparare la pasta liquida del biscotr
appure I delel nan cottl,

UHilizzare un reciplente larga,

Montare al massimo 400 ml della panna raffreddata (contenuto minimo del
qrasso: 30%, 4-8 °C). Montare al massimo 4 bianchi dell'uove.

. Mettere gli alimenti in un recipiente largo.

. Inserire sul manico (il corpe) del frullatore albero di trasmissione della frusta.

3. Svolgere il cavo di alimentazione per intero.  Assicurarsi che il cavo di
alimentazicne non tecchi le fonti di calore nelle vicinanze. Inserire la spina
del cavo di alimentazione nella presa di corrente,

4, Con una mano tenere il manico del frullatore, con Paltra il recipiente
contenente gli alimenti.

5. Impostare |2 velocita desiderata, immergere il frullatore nel bicchiers contenente gli alimenti ed accenderla
premendo linterruttare. Eseguire la montatura. Con il pultante Turbo possono essere temporaneamente
aumentati i giri del matore al massima.

€. Finita la montatura spagnere il frullatore. Estrarme || cavo di alimentazione dalla presa di cormente.

7. Glrando Fasta con frusta esea sl stacea (Fig. 2), lavarla subito sotto la cormente d'acqua. Avere cura che acqua

non entrl nella camera di albers di comando. Se comunque Facqua entra nella camera di albers di comanda,

lasclare asciugare I'asta da immersione e mettere nella camera di albero di comando alcune gocce dell'olio
commestibile per agevolare il funzionamento del cuscinetto Intemo.

[

PULIZIA E MANUTENZIONE

Frima di procedere alla pulizia del frullatore staccare il cavo di alimentazione dalla rete, Pulire il manico con
panne umico,

Per pulire il frullatore non utilizzare paglia di ferro, mezzi abrasivi o diluenti

Le trasmission| incorporate nelle aste non devono entrare in contatto con I'acqual Fulirle solo con panno
umida.

Maon immergere Fasta nell'acqua! Fulirla solo. Avere cura che I'acqua non entri dentro asta, nella camera di albero
dicomanda, 5 comungue I'acgua entra nella camera di albero di comando, lasciare ascivgare I'asta da immersione
e mettere nella camera di albero di comando alcune gocce dellolio commestibile per agevolare il funzionamento
del cuscinetto interno,

Lavare i recipienti € le lame nellacqua contenente i detergenti, poi scizcquarli nell'acqua pulita, cppure metterli
nella lwvastovighe.

Se lavorati gli alimenti di maggiore contenute dei coloranti naturali (per esempio la carota), 2lcuni element] di
plastica possone rimanere colorati, Per togliere il colore dalle parti plastiche coprire la parte colorata con Folio
vegetale e lasclarlo agire per alcuni minuti,

Difetti causati dalla manutenzione scarsa o inadatta non sono coperti da garanzia.

HB-2032A8
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ASSISTENZA

La manutenzione pil estesa efo la riparazione che richiede lintervento sulle partl inteme del frullatore
deveono assere fatte esclusivamente dal centro di assistenza autarizzato.

PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

« Riciclare imballi e prodotti vecchi, alla fine di loro ciclo di vita.
+ Lascatola in cui si acquista il prodotito pud essere recuperata come rifiuto differenziato.

« | zacchettl in polletilene (PE) possona essere recuperati come rifluto differenziato.

Riciclaggio del prodotto alla fine della sua vita utile

Il simbolo riportato sul prodotto o sul suo imballe indica che il prodotto stesso non deve
essere smaltito come rifiuto urbano. Va portato in un centro di raccolta dei rifiuti elettrici ed
elettronici. Provvedendo allo smaltimento comretto del prodaotto < pud prevenire limpatta
negativo sul’ambiente efo sulla salute umana nel caso di mancato riciclaggio. Le maggiord
informazioni sulle modalith dello smaltimento del prodotto sono reperibili presso Pufficio
locale di amministrazione pubblica oppure nel negozio dove il prodotto & stato acquisito.

Il presente prodotto rispetta tutti | requisiti previsti dalle normative LE.

® F@ m C@US E ®

Intertek —_—
5014583

Made in China
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AGRADECIMIENTO
Gracias por comprar este producto de la marca Congept y esperamos gue quede satisfecho con € durante todo el
tiempo que lo wse,

Antes de usar el producto, lea con cuidade todo el manual y luego guardelo. Asegurese de que las demas persanas
que vavan a utilizar el producto se familiaricen con el presente manual.

Parametros técnicos
Tenskin M0-120V= 50060 Hz | Operacidn ininterrumpida con la .
K max, 1 min
Fotencia de enmada BOOW licuadora
Nivel de mido con s owador 75 dBjA} Operacién ininterrumpida con fa| o 1o
picadora
Mive! de ruido conla picadora B5 dBiA)
Dperacion ininterrumpida con la
Nivel de ruido cen b batidora 0.dBiA) botidora F e, 2 min

Lo valoees declarados de nivel de ruido representan el nivel A de potencia aclstica en relacién a la potencia aoistica de referenda
de 1 W,

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD:

Ho emplee el aparato de una manera diferente a la descrita en el presente manual

Antes de utilizaro por primera vez, retire el embalaje y los materiales promocionales del aparato.

Warilique que la tension de red se corresponda a los valores indicados en la placa,

Ho deje el aparato desatendido si estd encendido o conectado a un tomacormiente,

« Mo tenene premutoil tasto O TURBO per pit di 60 secandi in un dato momento, '!,l
Caloque el aparato dnicamente én una superficie estable v resistente al calor, apartado de otras fuentes de calor,

= Desconecte el aparato de |a red eléctrica cuando no esté en uso,

Aldesconectar €l aparto del tomacorriente, nunca tire del cable, sino del enchufe.

Ho permita que el aparato sea manipulado por nifes o personas no capacitadas v utilicelo feera de su alcance.

Las parsonas con capacidad de movimiento o percepcion sensorial reducidas, o con insuficiente capacidad mental, o
personas ne famillarizadas con su manejo deben utilizar el aparato dnicamente bajo la supervisién de una persona
responsable, familianzada con su uso

Tenga especial cuidado si emplea el aparato en las cercanias de nifios.

Ho permita que el aparato sea usado como juguete,

Evite gue el cable de alimentacidn cuelgue del borde de |a zona de trabajo, en donde podria alcanzarlo un nifia.

Mo utilice el aparto al aire libre o en superficies mojadas, Peligro de electrocucion.

Ho utilice otros accesorios que los recomendades por el fabricante,

Ho emplee el aparato & ¢l cable o el enchufe estuviesen dafados. Haga reparar |3 averla de inmediato por un
servicio autorizado.

Ho tire ni mueva el aparato por el cable de alimentackin,

Mantenga 2l aparato alejado de fusntes de calor como radiadores, hormos, etc. Resguardelo de la g directa ded sal
y lahumedad

R toque el aparata con las manos majadas o himedas.

Alinstalar accesorios, limpiar o en caso de avenas, desconecte el aparto y desenchifelo,

El aparato estd destinado dnicamente para uso hogareno; no estd destinado para wso comercial.

Mo sumera el cable, el enchufe o el aparate en agua u otro liquido.

Controde regularmente el aparato v el cable por dafios. No encienda el aparato si esta dafiado,

Durante el uso, mantenga ¢l pelo, los dedos v la ropa apartados de las partes mdviles del aparatao.

Tenga especial culdado al manipular con las barras, las cuchillas son muy afiladas y pedrian causar leslones.
Leos aocesorios no deben ser empleados en homos microondas.

Algunas partes pueden mantenerse en movimiento por algunos momentos luego de apagar ¢l motor.

Manténqace alsjado de ellas hasra que se hayan detenida.

Utilice &l aparato Onicamente para procesar alimentos.

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-
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« Latemperatura maxima permitida para procesar alimentos es de 307 C. jNo utilice &l aparato en alimentos hirdendo!

« Norepare usted mismo el aparato. Dirljase aun serviclo autorizado.

« Los ninos mayores de B anos v las personas mayores o con capacidades fisicas o mentales reducidas, o con insuficiente
experiencia y conocimientos pueden utilizar el aparato dnicamente bajo supervisidn o si 52 bes ha ensefado a utilizarko
o8 UNa Maners sequra y son conscientes de los eventuales fesgos. £l mantenimiento v limpleza realizados por el
usuanio no pueden ser llevados a cabo por nifes menores de & aios v sin supervisidn, Los nifos menores de 8 anos
cleben mantenerse fuera del alcance del aparato y su cable. Los nifas no deben |ugar con el aparata.

En caso de incumplimiento de las instrucciones del fabricante, cualquier reparacdn no serd reconocida por
la garantia.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO et

éé——ﬂ F - Tapa con transmisio.
Cuerpo del aparato = G - Cuchilla plcadora
A = Regulador de velocldad H - Reciplente de la picadora
B - Interruptor I - Transmisién
C - Turbo J - Batidor
D - Cugrpe del aparate K - Recipiente de la licuadora
E - Licuadora L - Milk Frother

-0 .

el %& TEH &

ADVERTENCIA

iDesenchufe el aparto antes de instalar o cambiar los accesorios!

For motivos de higiene, antes de poner en funcionamiento un aparto nuevo, se aconseja limpiardo con un trapo
hdmedo y lavar con aqua callente todas las plezas lavables.

El aparato esta disefiado para funcionar por periodos cortos. No lo use de manera ininterrumpida por mas de
1 minuta, Pasade este tiempo, déjelo enfriar por al menos 10 minutos,

Ho deje que &l aparato funclone vacio por més de 10 sequndos.

LICUADD
La lewadora se emnplea para preparar salsas, sopas, mayonesas, comida para

bebés v cdcteles.

1. Ponga los alimentos en el recipiente de la licuadora v otro reciplente alto.

2. Inserte ¢l cuerpo del aparto en el eje de la licuadora.

31 Extienda el cable de alimentacién. Asegirese de que no esté en contacto con
una fuente de calor. Enchufe el cable en un tomacorrlente.

4. Sostenga el aparato con una mano y el recipiente con la otra.

5. Seleccions b velocidad deseada (Fig. 1), inserte el aparto en el recipiente
v enciéndalo con el Interruptor. Licue en el fondo con movimlentos clrculares,

Puede aumentar brevemente L velocidad con el boton Turbo. Fig. 1

HB-2032A3
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€. Lueqo de terminar de licuar, apague el aparato, Desenchufe el cable.

7. La varllla se libera presionande los botones en los lados del aparato (Fig. 2). Enjudguela
inmediatamente con agua comiente. Tenga cuidado de que no ingrese agua en la barra,
en la zona de los ejes de accionamiento. 5 esto ocurriese, deje secar a barra v ponga
un par de gotas de aceite comestitde en la zona de los ejes de accionamiento para un
mejor funcionamiento de los cojinetes,

EJEMPLO DE RECETA PARA MAYONESA
200 - 250 ml de aceite

1 hueva (yema y clara)

1 taza de té de juga de limdn o vinagre
sal ¥ pimienta

Ponga los ingredientss en el arden descrito en un recipiente alto. Sumerja la licuadora hasta el fondo del recipiente.
Fresione el interuptor y sestenga el aparato en esta posicion hasta que el aceite emulsione. Luego, mueva el

aparata encendide hacla arriba y abajo, hasta que la mayanesa tenga la densidad corecta.

PICADO

El racipiente sirve para plcar carne, queso, ceballa, hierbas, ajo, zanahoria, nueces, almendras, ciruelas pasa, ete.
Ho lo emplee para alimentos extremadamente dures como nuez moscada v granos de café o cereales, Antes de

picar came, quesn, cebolla, ajo, zanahora y alimentos congelados, cortelos.

Fetire oz tallos de las hlerbas y las cdscaras de las nueces. Retire los huesos, tendones y cartilagos de las cames.

1. Fonga los alimentos en el recipiente de |a picadora y ciérrelo con la tapa con la transmision.

2. Inserte el cuerpo del aparato en la tapa.

3. Extizncla el cable de alimentacion. Aseglrese de gue no esté en contacto con una fuente
de calor. Enchufe el cable en un tomacorriente,

4. Sostenga el aparato con una mano ¥ &l recipiente con la otra.

5. Seleccione |a velecidad deseada y presione el interruptor. Puede aumentar brevemente la
welocidad del motor al maxima con el botén Turbe,

€. Apague &l aparato al terminar de picar. Retire el cuerpo del aparto de la tapa con la
tranemisidn con el botdn para liberar. Desenchufe el cable.

7. Limpie la tapa con la transmisidn con un trapo humeado. (Mo la lave con agua corriente ni
la sumerja!

Cantidades recomendadas y tlempos de preparacién

Fig. 2

| Alimente Cantidad méxima Duracidn aprox. de picado
Carne itrozos de 1 em) 200 g 15%
Queso itrazos de 1 em) 2009 15¢
Nusces 200g 155
Hierbas 40g 10s
Cebolla 2009 155

| Ao 40g 105
Zanahcria [1 em) 00y 154
Hueves duros 2 15¢
Pan (trazos de 1 cm) 1 rebanada 15s
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BATIDO
Wse |a batidora solo para cremas, claras de huevo, para preparar masas finas de bizcochuelo fina y pasteles sin
hormear.

Lilice un reciplentes ancha,

Bata como maximo 400 mi de crema fria (30% de tenor grase, 4-8° C), o 4 claras de
LIt

1. Fonga los alimentos en un recipiente ancho.

2. Inserte ¢ cuerpo del aparto en el eje de transmision de la batidora.

3. Extienda el cable. Asegdrese de que no esté en contacto con una fuente de calor.
Enchufe el cable en un tomacormiente,

4. Sostenga el aparato con una mano y el recipiente con la otra,

5. Seleccione |a velockdad deseada, inserte el aparato en el recipiente y presione el
interruptor. Bata con movimientas circulares en el fondo y gire el recipiente hacia
la derecha, Puede aumentar brevemente la velocidad del motor al maximo con el
batdn Turbo.

€. Apaque el aparto al terrminar de batir. Desenchufie el cable.

7. Gire de |2 barra para liberar la licuadora (Fig. 2) ¥ enjuaguels inmediatanmente con agua callente. Tenda cuidade
de que na Ingrete agua en la barra, en |a ona de los ejes de acclonamiento. S| esto ocurriese, deje secar la bara
¥ ponga un par de gotas de aceite comestible en la zona de los ejes de accionamiento para un mejor funcionamiento
de los cojinetes.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antas de limpiar el aparato, ¥ luego de su uso, apaguelo, desconéctelo del tomacorriente Limpie el cuerpa con
un trapo himedo.

Ho utilice estropajo de acero, productos abrasivos o disolventes.

iLa transmisién no debe entrar en contacto con el agual Limpiela con un trapo himedo.,

iNo sumerja la licuadora en agual Solo limpiela. Tenga cuidado de que no ingrese agua en la barra, en la zona de
los ejes de accionamiento. 51 esto ocurriese, deje secar la barra y ponga un par de gotas de aceite comestible en la
zona de los ejes de accionamiento para un mejor funcionamiento de los cojinetes.

Lawe los recipientes y cuchillas pueden en agua caliente con detergente y enjudguelos con aqua limpia, o las pueds
lavar en un lavavajlllas.

Al procezar alimentos con alto contenido de sustancias colorantes (por ej. zanaharia) se podrian tenir algunas de las
partes plasticas. Para eliminar esta decoloracidn, unte aceite vegetal en la parte afectada y déjelo actuar por algunos
rinutos.

La garantia no cubre averias causadas por mantenimiento insuficiente o inadecuado.

HB-2032A3

29

25,

I
b



NCEKOOL B

SERVICIO

El mantenimients de cardcter mas amplio o las reparaciones que requieran intervenic en las plezas intermas
del praducte deben ser realizados por un servicio profesional,

PROTECCION AL MEDIO AMBIENTE

« De preferencia al reciclado de los materiales de embalaje v los aparatos viejos.
« Lacaja puede serdesechada con la recoleccidn de residuos clasificados.
« Las boleas de polietileno (PE) deben ser llevadas para su reciclaje.

Rediclaje del aparato al final de su vida util.

El simbalo en el praducto o su embalsje indica que este no debe ser incluida entre los
residucs domesticos, Debe ser llevado a un centro de recoleccidn para e reciclaje de
dispositivos eléctricos o electrdnicos. Procurar la correcta liguidacidn del producto ayuda
a prevenir efectos negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian ser
resultar de la liquidacion incorrecta del producto. Podra obtener informacidn mas detallada

| sobre el reciclaje del producto en la autoridad local, el servicio de tratamiento de residuos
carrespondiente o la tienda en donde fue adquirido.

El producte cumple con todos los requisitos basicos de las directivas UE aplicables,

Intertek
5014583 —

Made in China
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