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¢sciarra

Make life easier

Sehr geehrte Kunden:

Vielen Dank fir Ihren Einkauf, bitte lesen Sie diese

Bedienungsanleitung vor der Installation & Verwendung
sorgfaltig durch.

Bei Fragen kontaktieren Sie uns bitte unter:

E-mail: info@ciarraappliances.com
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Hinweise und Symbole

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf
hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Hausmiill behandelt
werden darf, sondern an einer Sammelstelle fiir Recycling von Elektro-
und Elektronikgeriten entsorgt werden muss.

(Europdische Richtlinie 2012/19/EU {iber Elektro- und
7 Elektronik-Altgeridte (WEEE)).

Die Umwelt und die allgemeine Gesundheit werden durch
unsachgemifle Entsorgung gefdhrdet.

Indem Sie sicherstellen, dass das Gerit ordnungsgeméil entsorgt wird,
tragen Sie dazu bei, mogliche Gefahren zu vermeiden.

Weitere Informationen zur Behandlung, Riickgewinnung und zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem 6rtlichen Biirgeramt,
Threm Abfallentsorgungsunternehmen oder dem Verk dufer.

Bitte entsorgen Sie auch alle Verpackungsmaterialien unter
Berticksichtigung der Umwelt.

Die verwendeten Materialien werden sorgfiltig ausgewihlt und sollten
recycelt werden. Recycling reduziert Verwendung von Rohstoffen und
Abfille.

Sie finden dieses Symbol insbesondere in allen Beschreibungen der

Dieses Symbol weist auf eine gefihrliche Situation hin.
@ Schritte, die eine Gefahr verursachen konnen.

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise und verhalten Sie sich
entsprechend und vorsichtig. Geben Sie diese Warnungen an andere
Benutzer weiter.

Dieses Symbol zeigt eine Warnung an.

Sie finden dieses Symbol in Beschreibungen der Arbeitsschritte, die
besonders zu beachten sind, sodass eine Beschddigung des Gerites
verhindert werden kann. Geben Sie diese Sicherheitshinweise auch an
alle Benutzer des Gerits weiter.

Dieses Symbol zeigt Informationen an.

Dieses Symbol weist auf niitzliche Tipps hin und bittet um
Aufmerksamkeit auf die ordnungsgeméfBe Vorgehensweise und das
richtige Verhalten.

Die Einhaltung der mit diesem Symbol gekennzeichneten Hinweisen
kann viele Probleme vermeiden.
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A Sicherheitshinweise

Ihre Sicherheit ist uns wichtig.

Bitte lesen und befolgen Sie die folgenden Anweisungen sorgfiltig, bevor Sie Ihr
Kochfeld verwenden.

Stellen Sie bitte diese Informationen auch dem Monteur dieses Gerits zur Verfiigung.
Dies konnte Thre Installationskosten reduzieren.
Geeignete Verwendung

* Dieses Gerdit ist fiir den Innenbereich ausgelegt und zum Erhitzen von Lebensmitteln
vorgesehen. Verwenden Sie es ausschlieBlich fiir den vorgesehenen Zweck!

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden oder Defekte, die durch unsachgemaéli3e
Verwendung oder Nichtbeachtung der Anweisungen verursacht werden.

* Das Gerit ist nicht fiir Personen mit eingeschriankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrungen und Kenntnisse (einschlieBlich
Kinder) geeignet, es sei denn, sie werden bei der sicheren Verwendung des Gerits
beaufsichtigt oder unterwiesen und kennen die damit verbundenen Risiken.

* Kinder unter 8 Jahren sollten immer vom Gerit ferngehalten oder stindig
beaufsichtigt werden.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen, darauf sitzen, stehen oder klettern. Die
Reinigung und Wartung des Gerits diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

* Bewahren Sie bitte keine fiir Kinder interessanten Gegenstdnde in Schrianken tiber
dem Gerit auf. Kinder, die auf das Kochfeld klettern, konnen schwer verletzt werden.

* Das Gerit ist nicht fiir Betrieb mit einer separaten Fernbedienung oder einem externen
Timer ausgelegt.

* Verwenden Sie das Gerit bitte nicht zum Heizen von Rdumen.

» Verwenden Sie das Kochfeld bitte nicht zur Autbewahrung oder als Regal oder
Arbeitsflache.

* Um Schiden zu vermeiden, darf es nicht auf dem Gerit gesessen oder gestanden
werden, stellen Sie bitte keine schweren Gegenstédnde auf das Kochfeld und lassen Sie
nichts darauf fallen.

« Stellen Sie bitte sicher, dass das Kochfeld nicht von Schmuck, spitzen oder scharfen
Gegenstianden usw. zerkratzt wird.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden und ohne scharfe Kanten
oder Grate.

» Verwenden Sie bitte Topfe und Pfannen, die fiir eine hohere Temperatur vorgesehen
und geeignet sind (bis zu 200 °C, geeignet fiir Glaskeramik).

» Wihrend des Einsatzes werden in der Ndhe des Kochfelds Warme und Feuchtigkeit
erzeugt.

Stellen Sie bitte sicher, dass Ihre Kiiche gut beliiftet ist.

Dafiir verwenden Sie bitte die bereitgestellten Moglichkeiten oder installieren Sie
gegebenenfalls ein Absaugsystem (z. B. eine Dunstabzugshaube).
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Gefahr durch Magnetismus

* Dieses Gerit entspricht den Standards fiir elektromagnetische Sicherheit. Personen
mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten (z. B. Insulinpumpen)
miissen jedoch vor der Verwendung dieses Geréts ihren Arzt oder den Hersteller des
Implantats konsultieren, um sicherzustellen, dass ihre Implantate nicht vom
elektromagnetischen Feld betroffen sind. Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann
zum Tod fiithren!

* Halten Sie magnetisierbare Objekte (z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder
elektronische Gerite (z. B. Computer, MP3-Player) bitte immer vom Kochfeld fern, da
diese durch das elektromagnetische Feld des Gerits beeintrachtigt werden konnen.

Installation

e Das Gerit muss wihrend der Installation oder anderer Arbeiten von der
Stromversorgung getrennt werden.

* Dieses Gerit darf nur von einem qualifizierten Elektriker gemil3 den geltenden
Vorschriften installiert und geerdet werden.

« Anderungen am Stromversorgungssystem diirfen nur von einem qualifizierten
Elektriker durchgefiihrt werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Stromschlag oder zum Tod fiihren!

* Die Kanten des Kochfelds sind scharf. Schiitzen Sie sich vor Verletzungen, z. B. mit
Arbeitshandschuhen, wenn Sie sie beriihren.

* Es ist wichtig, dass das Gerit gemil den nationalen und lokalen Vorschriften an ein
intaktes Erdungssystem angeschlossen ist.

* Ein Leistungsschalter muss in dem Stromkreis, an den das Gerét angeschlossen ist,
installiert werden, um eine vollstindige Trennung von der Stromversorgung zu
gewdhrleisten.

» Installieren Sie das Kochfeld bitte nicht in einer Umgebung mit héheren
Temperaturen oder in der Néhe eines Gas- oder Petroleumofens.

* Im Fall einer nicht ordnungsgeméBen Installation konnen Gewéhrleistungs- oder
Haftungsanspriiche ungiiltig werden.

Verwendung

» Wenn das Kochfeld defekt oder beschidigt ist, trennen Sie das Gerét vollstindig von
der Stromversorgung und wenden Sie sich an einen autorisierten Héndler.

Wenn Sie das Gerit in diesem Zustand weiterhin benutzen, besteht die Gefahr eines
lebensbedrohlichen Stromschlags!

» Wihrend des Gebrauchs werden die zuginglichen Teile dieses Geréts sehr heill und
konnen Verbrennungen verursachen.

Seien Sie vorsichtig und beriihren Sie die beheizte Kochfldche bitte nicht mit Threm
Korper, Threr Kleidung oder Gegenstinden auBer geeignetem Kochgeschirr und halten
Sie Kinder vom Gerit fern.

 Kochutensilien und Griffe von Kochgeschirr konnen wéhrend des Gebrauchs heil3
werden.

Stellen Sie bitte sicher, dass sie nicht iiber andere eingeschaltete Kochzonen
hinausragen.
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« Stellen Sie keine Gegenstande auf die Kochflache, die nicht hitzebesténdig sind. Sie
konnten sich entziinden, schmelzen oder beschidigt werden, wenn das Kochfeld
versehentlich eingeschaltet wird.

 Achten Sie auf magnetisierbare Metallgegensténde, die am Korper getragen werden,
da diese wéhrend des Gebrauchs in der Néhe des Kochfelds heill werden konnen.

Gold- und Silberschmuck ist nicht betroffen.

* Stellen Sie keine Metallgegenstinde wie Besteck oder Deckel auf das Kochfeld, da
diese durch Induktion heifl werden kdnnen.

* Lassen Sie das Geridt wihrend des Gebrauchs bitte niemals unbeaufsichtigt.
Uberkochtes Essen kann verbrennen und schidlichen Rauch oder Feuer verursachen.

» Seien Sie besonders vorsichtig beim Erhitzen von Olen und Fetten (oder
Ol-/fetthaltigen Lebensmitteln), da diese sich bei hohen Temperaturen leicht spontan
entziinden kénnen.

* Sollte ein Brand auftreten, versuchen Sie bitte niemals, ihn mit Wasser zu l6schen.
Schalten Sie das Gerit aus und decken Sie die Flamme ab (z. B. mit einem Deckel oder
einer Loschdecke).

* Erhitzen Sie keine geschlossenen Behilter oder Dosen auf der Kochflédche.
Dies birgt Explosionsgefahr durch Uberdruck beim Erhitzen!

* Um Gefahren zu vermeiden, schalten Sie die Kochzone aus, wenn Sie sie nicht
benutzen. Verwenden Sie dazu die EIN/AUS-Taste und verlassen Sie sich bitte nicht
auf die automatische Deaktivierung bei keinem Kochgeschirr.

Reinigung
* Schalten Sie das Gerit bitte vor der Reinigung aus.

» Verwenden Sie zum Reinigen der Kochfldche keine aggressiven oder abrasiven
Reinigungsmittel, Scheuerschwdmme o. A. Dies kann Schéden verursachenn.

» Verwenden Sie einen Kochfeldschaber nur mit duflerster Vorsicht und bewahren Sie
ihn immer sicher und auflerhalb der Reichweite von Kindern auf, um
Verletzungsgefahren zu vermeiden.

» Verwenden Sie zum Reinigen dieses Produkts keinen Dampfreiniger. Dies kann zu
Stromschldgen, Kurzschliissen und Fehlfunktionen fiihren.

* Entfernen Sie bitte zuckerhaltige Speisereste immer sofort und wenn moglich noch
heif3, um dauerhafte Flecken oder Schidden an der Oberfldche des Kochfelds zu
vermeiden.

* Befolgen Sie die Anweisungen zur Pflege und Reinigung im entsprechenden Kapitel.
Wir iibernehmen keine Haftung fiir unsachgemif3e Behandlung.

Reparatur und Wartung

« Nehmen Sie bitte niemals Anderungen am Gerit vor.

» Reparatur- und Wartungsarbeiten diirfen nur von einem qualifizierten Elektriker
durchgefiihrt werden.

* Trennen Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung von der Stromversorgung.

* Wenn das Stromversorgungskabel beschidigt ist, darf es nur von einem qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden.
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Installation

1. Installation

1.1 Wichtige Hinweise und Installationsanforderungen f E
* Das Kochfeld muss von einem qualifizierten Elektriker installiert werden.

* Ein Leistungsschalter (Sicherung), der eine vollstindige Trennung von der
Hauptstromversorgung gewéhrleistet, muss in die permanente Verkabelung integriert
werden und die ortlichen Vorschriften einhalten.

* Diese Sicherung muss gepriift werden und um alle Pole (oder um alle aktiven [Phasen]
Leiter, sofern in den Vorschriften vorgesehen) muss es einen Abstand von mindestens 3
mm geben.

* Die Sicherung muss leicht zugénglich sein.

» Wenden Sie sich bitte an einen Spezialisten oder die Bauaufsichtsbehérde, wenn Sie
sich wihrend der Installation unsicher fiihlen.

* Die Arbeitsplatte muss aus isolierendem und hitzebestdndigem Material bestehen,
sodass Stromschldge und Verformungen durch Wiarmestrahlung vermieden werden
konnen. Holz und dhnliches faseriges oder hygroskopisches Material diirfen nicht als
Material fiir die Arbeitsplatte verwendet werden, es sei denn, dass das Material
impragnier ist.

* Die Arbeitsplatte muss flach und eben sein und nichts darf in den Arbeitsbereich
hineinragen.

* Die Wand iiber der Arbeitsflache, angrenzende und umgebende Flachen sowie alle
verwendeten Klebstoffe miissen bis 100 °C hitzebestindig sein.

» Wenn das Kochfeld iiber einer Schublade, einem Mobelfach usw. installiert 1st oder
von unten zugénglich ist, muss eine Warmeschutzbarriere unter der Basis des
Kochfelds angebracht werden (siehe Kapitel zum Einsetzen des Kochfelds).

» Verwenden Sie bitte leicht zu reinigende Oberflichen (z. B. Keramikfliesen) als
Wandfl &chen um den Kochbereich.

* Das Kochfeld darf nicht auf Kiihlgerédten, Geschirrspiilern oder Trommeltrocknern
installiert werden.

* Das Kochfeld muss so installiert werden, dass eine ordnungsgemifle Warmestrahlung
fiir einen einwandfreien Betrieb gewéhrleistet werden kann.

* Stellen Sie unter allen Umstidnden sicher, dass das Kochfeld gut beliiftet ist und die
Zuluft- und Luftauslasséffnung nicht blockiert sind.

Dafiir befolgen Sie bitte die Anweisungen im folgenden Abschnitt.
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Installation

1.2 Schneiden der Arbeitsplatte

* Schneiden Sie bitte die Arbeitsplatte gemél den in der folgenden Zeichnung
angegebenen Abmessungen aus.

Hinweis: Uberpriifen Sie bitte vor dem Schneiden, ob die angegebenen Abmessungen c
den Abmessungen des Produkts entsprechen.

» Stellen Sie bitte sicher, dass die Stirke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt.
Wihlen Sie bitte ein hitzebestdndiges Material fiir die Arbeitsplatte.

* Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfelds und den Innenfldchen der

Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen.

* Fiir die Installation und den Gebrauch muss ein Abstand von mindestens 5 cm um den
Ausschnitt eingehalten werden.

Dichtung
Model W(mm) D(mm) H(mm) h(mm) w(mm) d(mm) X(mm) F(mm)
CBBIH3 590 520 58 54 560 490 mini.50 mini.3
CBBIH3B 590 520 58 54 560 490 mini.50 mini.3
CBBIH3BF 590 520 58 54 560 490 mini.50 mini.3
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Installation

1.3 Beliiftung und Sicherheitsabstinde

« Stellen Sie unbedingt sicher, dass die folgenden Bedingungen fiir eine ausreichende
Beliiftung des Kochfelds erfiillt sind und die Zu- und Abluft nicht blockiert sind:

A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 min. 50 min. 20 Luftspalt/Einlass ~ Abluft min. Smm

* Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und umliegenden
Schrinken oder zwischen dem Kochfeld und der dariiber hingenden
Dunstabzugshaube sollte mindestens 760 mm betragen.

* Wenn das Kochfeld iiber einem Ofen installiert ist, muss der Ofen einen eigenen
Liifter haben.

Der Sicherheitsabstand zwischen dem Boden des Kochfelds und dem Ofen muss
mindestens 50 mm betragen.

* Die Installation muss allen Abstandsbestimmungen und anderen Vorschriften
entsprechen.

40



Installation

1.4 Einsetzen des Kochfelds

Hinweis: An der Aullenseite des Kochfelds befinden sich Beliiftungsoffnungen. Stellen
Sie beim Einsetzen des Kochfelds unbedingt sicher, dass diese nicht von der Arbeitsplatte
blockiert werden.

Befestigen des Kochfelds mit Montagehalterungen

* Stellen Sie bitte das Kochfeld auf eine stabile, glatte Oberfliche (verwenden Sie
beispielsweise die Verpackung als Unterlage).

» Stellen Sie bitte sicher, dass kein Druck auf die aus dem Kochfeld herausragenden
Elemente ausgeiibt wird.

 Schrauben Sie 4 Montagehalterungen wie in der Abbildung gezeigt an die untere
Basis des Kochfelds:

Achtung: Wenn die Offnung groBer als 565 * 495 mm ist, installieren Sie bitte die
Montagehalterung.

A Schraube

B Montagehalterung

C Schraubenloch

D Bodenbasis

E Glaskeramikplatte

F Arbeitsplatte

Hinweis:

Abbildungen kénnen variieren

Installation des Hitzeschutzes unter dem Kochfeld

Wenn das Kochfeld iiber einer Schublade, einem Mobelfach oder dhnlichem installiert
ist oder wenn das Kochfeld von unten zugénglich ist:

* Installieren Sie bitte eine Schutzplatte aus
hitzebestindigem Material (z. B. aus Lochplatte, um
die Beliiftung zu gewéhrleisten) in einem
Mindestabstand von 50 mm unter dem Kochfeld
(siehe Abbildung).

» Stellen Sie bitte bei der Verwendung von Klebstoff
sicher, dass die Temperaturbestdndigkeit 100 °C betragt.
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Installation

1.5 Anschlieflen des Kochfelds an das Stromnetz

* Stellen Sie bitte sicher, dass die Angabe auf dem Typenschild (V) mit Threr
Versorgungsspannung iibereinstimmt.

* Der Anschluss an die Stromversorgung muss von einem qualifizierten Elektriker
gemif der entsprechenden Norm oder mit einem einpoligen Leistungsschalter erfolgen,
wie nachstehend beschrieben:

. Hinweis
Das Kochfeld sollte an eine
Anschlussdose angeschlossen Dieses Gerit darf nur von einer
werden. Schliefen Sie es nicht qualifizierten Person ordnungs-
an einen einphasigen Stecker gemadl installiert und geerdet

an. werden.

« Der elektrische Anschluss muss ordnungsgeméiB und in Ubereinstimmung mit den
geltenden Sicherheitsbestimmungen erfolgen.

» Verwenden Sie zum AnschlieBen des Kochfelds an die Hauptstromversorgung keine
Adapter, keine Reduzierstiicke und keine Verzweigungsger dte, da diese zu
Uberhitzung und Brand fiihren konnen.

* Das Kabel darf nicht geknickt oder eingeklemmt werden.

* Das Stromversorgungskabel darf keine heiBlen Teile beriihren und muss so
positioniert werden, dass seine Temperatur niemals 75 © C {iberschreitet

* Das Kabel muss regelmifig iiberpriift werden.

* Wenn das Kabel beschidigt ist oder ausgetauscht werden muss, muss dies von einem
qualifizierten Elektriker mit den geeigneten Werkzeugen durchgefiihrt werden.

* Der Monteur muss ein Stromkabel vom Typ HOSGG-F verwenden.

Nach der Installation diirfen das Verbindungskabel und die Unterseite des
Kochfelds nicht mehr zugéinglich sein.
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Produktiibersicht

1. Produktiibersicht
1.1 Elemente des Kochfelds
CBBIH3
Kochzone _____ .
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$ 120-260mm
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T I i
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]

Einstellung Leistung / Zeit
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Produktiibersicht

CBBIH3B
Kochzone 2 -------
1600W/Boost Kochrome 3
(b 120 gggow ---~--  2600W/Boost
-200mm
3000W
$150-360mm
Kochzone 1-------
2000W/Boost
2400W
$ 120-260mm pomsmosmoeeeeo,
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i
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]
]
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]
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. . AoQa | 5
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Kindersicherung _"?'" =Y ® ® 388 H Timer
' -3 - -7-8-9 '
|

Ein/Aus Einstell'ung Leistung / Zeit
(Schieberegler)
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Produktiibersicht

CBBIH3BF
Kochzone 2 ------- _
1500W/Boost Kochzone 3
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(Energy control)
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Vor Gebrauch

2.2 Wie das Induktionskochfeld funktioniert

Induktionskochen ist eine sichere,
fortschrittliche, effiziente und

wirtschaftliche Kochtechnologie. Kochgeschirr
Die Wiarme wird direkt im Metall des M :

. . agnetkreis
Kochgeschirrs durch elektromagnetische Glaskeramikplatte
Schwingungen und nicht indirekt durch Induktionsspule
Erhitzen der Glasoberfliche erzeugt. Induzierter Strom

Die Glasplatte wird nur heil3, weil es
schlieBlich vom Kochgeschirr erhitzt wird.
3. Vor Gebrauch

Lesen Sie diese Anleitung unter besonderer Beriicksichtigung der

Sicherheitsanweisungen. A

Entfernen Sie bitte alle Schutzfolien, die sich eventuell noch auf Ihrem
Keramikkochfeld befinden.

Hinweis: Wenn das Kochfeld zum ersten Mal verwendet wird, konnen
Produktionsriickstdnde einen Geruch und sogar Rauch verursachen. ®

Das ist normal und harmlos.

Lassen Sie den Raum gut liiften, bis diese verschwunden sind (max. 30 Min.).
3.1 Hinweise zur Verwendung der Touch-Steuerelemente

* Die Bedienelemente reagieren auf Berithrungen,
sodass Sie keinen Druck ausiiben miissen.

» Verwenden Sie bitte den Fingerbauch, nicht die

Spitze. jx': /
: i

* Sie werden jedes Mal einen Piepton horen, wenn es ) = / /

auf eine Berithrung reagiert wird. F: O et f i

» Stellen Sie bitte sicher, dass die Bedienelemente

immer sauber und trocken sind und dass keine \/ )(

Gegenstédnde (z. B. ein Utensil oder ein Tuch) sie
bedecken. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die
Bedienung der Bedienelemente erschweren.
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Vor Gebrauch

3.2 Auswabhl des richtigen Kochgeschirrs und seine Verwendung

Verwenden Sie bitte nur Kochgeschirr, das fiir

Induktion geeignet ist. Achten Sie beim Kauf bitte A
auf die Kennzeichnung.
Als Hinweis: magnetisches Kochgeschirr ist auch fiir ﬁ_)

Induktion geeignet.

Hinweis:

@ Der Anteil magnetischer Metallpartikel variiert je nach Art des
Kochgeschirrs. Je hoher der Anteil, desto effizienter das Erhitzen und desto
besser die automatische Erkennung des Kochfelds fiir Kochgeschirr
(beschrieben im folgenden Abschnitt).

Automatische Erkennung von geeignetem Kochgeschirr

Das Kochfeld hat ein automatisches Erkennungssystem fiir geeignetes Kochgeschirr.
Wenn in einer Kochzone kein fiir die Induktion geeignetes Kochgeschirr erkannt wird,

wird dies durch das Symbol = auf der entsprechenden Anzeige der Kochzone H
angezeigt.

Dafiir gibt es folgende Griinde:

* Das verwendete Kochgeschirr ist nicht fiir Induktion geeignet.

* Das Kochgeschirr wurde nicht in die ausgewéhlte Kochzone gestellt.
* Das Kochgeschirr wurde nicht in die Mitte der Kochzone gestellt.

* Das Kochgeschirr ist zu klein.

Wird kein geeignetes Kochgeschirr erkannt, startet der Betrieb der
entsprechenden Kochzone nicht. Nach einer Minute wird es
automatisch ausgeschaltet.
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Vor Gebrauch

* Stellen Sie sicher, dass der Boden Threr Pfanne glatt ist
und flach auf dem Glas steht.

» Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten
Kanten oder gewdlbten Boden.

» Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das eine Basis mit
einem mindesten Basisdurchmesser gemil3 der
folgenden Tabelle hat.

« Stellen Sie das Kochgeschirr fiir eine optimale
Effizienz immer in die Mitte der Kochzone.

* Heben Sie die Pfannen immer vom Kochfeld ab. Nicht
schieben, da die Pfannen ansonsten die Glasplatte
zerkratzen konnen.

Optimale Dimension des Kochgeschirrs

Der Boden Thres Kochgeschirrs sollte je nach Kochzone einen bestimmten
Mindestdurchmesser haben:

Durchmesser der Kochgeschirrbasis (mm)

Kochzone Minimum

X ... 120 .
2 . 120 ...
3 .. 150 .
Flex-Zone 150
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4. Bedienung des Kochfelds

4.1 Start zum Kochen

* Driicken Sie die EINAUS-Taste 3 Sekunden, um
das Kochfeld einzuschalten.

Nach dem Einschalten ertont ein Signalton, und
alle Anzeigen leuchten etwa eine Sekunde lang auf T
und werden == oder === angeczeigt. /

Das Kochfeld befindet sich im Standby-Modus.

« Stellen Sie bitte nun geeignetes Kochgeschirr
mittig auf die gewiinschte(n) Kochzone(n).

* Stellen Sie sicher, dass die Oberflache des
Kochfelds und der Boden des Kochgeschirrs >
sauber und trocken sind!

* Beriihren Sie die Auswabhltaste fiir die
gewiinschte Kochzone. Die entsprechende
Betriebsanzeige beginnt zu blinken.

* Die Heizstufe kann zuvor durch Driicken von

+“ oder ,,-““ von 1 bis 9 eingestellt werden. /
Stellen Sie die Heizstufe von 1 bis 9 ein, indem Sie + EEREEE Y RS RN EE S KR
mit dem Finger tiber den Schieberegler fahren oder /J """ >

. . . Power up
die gewiinschte Intensititsstufe direkt auf dem

Schieberegler beriihren.

» Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine n  Power doven
Leistungseinstellung wéhlen, schaltet sich das
Kochfeld automatisch aus.

Selecting the power level directly

0 - -2-3-4-5-6-7-8-9

* Sie konnen die Leistung beim Kochen jederzeit —
dandern, indem Sie zuerst die gewﬁnschte

Kochzone auswihlen und auf dem ,,+* .- oder
Schieberegler klicken.

* Wenn Sie ,,-* driicken, bis auf dem Display 0
angezeigt wird, wird die entsprechende Kochzone
ausgeschaltet.

* Wenn Sie die Taste [0] ldnger als 2 Sekunden
driicken, wird die entsprechende Kochzone
ausgeschaltet.
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4.2 Beenden des Kochens

* Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie bitte ,,-, bis auf dem Display 0
angezeigt wird.

* Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie bitte die Taste [0] langer als 2
Sekunden. Die entsprechende Kochzone
wird ausgeschaltet.

* Um das Kochfeld auszuschalten, driicken
Sie bitte die EIN/AUS-Taste.

Vorsicht vor heifien Oberflichen

0

1

"2-3-4-5-6-7-8-9

Wenn eine Kochzone nach dem Gebrauch noch zu heill zu beriithren ist

und Verletzungsgefahr besteht, wird dies durch ein ,,H* auf der
entsprechenden Anzeige der Kochzone angezeigt, das wieder
verschwindet, wenn die Oberfldche auf eine sichere Temperatur

abgekiihlt ist.

Dies kann auch als Energiesparfunktion verwendet werden:

Wenn Sie weitere Kochutensilien aufwiarmen mochten, verwenden Sie :

eine heifle Kochzone.
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Modus der Leistungsanpassung

A Hinweis: Der Leistungsanpassungsmodus dndert die Gesamtleistung des
Induktionskochfelds, unter der Voraussetzung, dass die Nennspannung unverdndert
bleibt, éndert sich auch der Strom nach der Anderung der Leistung, aber sobald die
Traglast des Netzstroms Uberschritten wird, kann es zu Auslésung, Leitungsbrand,
Feuer und anderen Risiken kommen, bitte mit Vorsicht verwenden.

Da sich die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes dndert, dndert sich auch die
Leistungsanpassung zwischen den verschiedenen Kochbereichen entsprechend,
und es kann ein leichtes Rauschen aufgrund der Frequenzunterschiede auftreten,
wenn verschiedene Kochbereiche zusammenarbeiten.

1. So stellen Sie die Leistung ein:

Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist und sich im ausgeschalteten
Zustand befindet, driicken Sie zuerst die Taste "Timer" und halten Sie sie
gedriickt, dann tippen Sie dreimal auf die Taste "Kindersicherung" und halten
Sie sie gedriickt, um in den Leistungseinstellungsmodus zu gelangen, dann
zeigt die Kochzonenauswahl die Leistungsstufe an und "Po" blinkt rechts neben

der Timer-Taste. Durch Dricken der Tasten "O" oder "=" und "9" oder

"+" kénnen Sie den einstellbaren Leistungsbereich einstellen, abschlieBend

driicken Sie die Taste "ON/OFF" zum Speichern und Beenden.

CBBIH3

CBBIH3B/CBBIH3BF
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2. Anweisungen zur Leistungseinstellung:

1) 2800W (220~230V/13A).

Wenn bei der "Kochzonenauswahl" "2" bzw. "8" angezeigt wird, bedeutet dies,
dass die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes nur den eingestellten Wert
von 2800W erreichen kann. In diesem Leistungsmodus betrdagt der maximal
zulassige Strom 13A. Wenn mehrere Brenner vorhanden sind und die
Leistungserhdhung die Hochstgrenze Uberschreitet, ertont ein "Piepton" und
die Leistungserhdhung ist nicht mehr moéglich.

2) 3500W (220~230V/16A)

Wenn in der "Kochzonenauswahl" "3" bzw. "5" angezeigt wird, bedeutet dies,
dass die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes nur den eingestellten Wert
von 3500W erreichen kann. In diesem Leistungsmodus kann maximal ein Strom
von 16A lUbertragen werden. Wenn mehrere Brenner vorhanden sind und die
Leistungserhéhung die Hochstgrenze uberschreitet, ertont ein Signalton und
der Betrieb der Leistungserhéhung ist ungliltig.
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4.3 Die Booster-Funktion -
Mit der Booster-Funktion kénnen Sie die Leistung

einer Kochzone fiir 5 Minuten maximieren.

Aktivieren der Booster-Funktion

* Driicken Sie bitte die Auswahltaste der Kochzone,
fiir die Sie den Booster aktivieren mochten.

|

O-

* Driicken Sie bitte die Booster-Taste . Die
Leistung der Kochzone wird maximiert; Die

entsprechende Leistungsanzeige zeigt F an.

* Nach 5 Minuten endet der Booster automatisch und
die Kochzone schaltet wieder auf Leistungsstufe 9.

Aufheben der Booster-Funktion

* Driicken Sie bitte die Auswahltaste der Kochzone, ®
fiir die Sie den Booster deaktivieren mochten. -

* Driicken Sie die Booster-Taste , um den Booster
zu beenden und zur zuvor eingestellten Leistungsstufe H

zuriickzukehren (oder zur Stufe 5, wenn der Booster R —
bei Leistungsstufe 0 aktiviert wurde).

» Verwenden Sie den Schieberegler, um den Booster
zu beenden und eine beliebige Leistungsstufe O NEE EEEEEE KRR Y En
einzustellen.

* Um die Kochzone komplett auszuschalten, driicken
Sie bitte die Taste [0] langer als 2 Sekunden. Der
Booster wird dann auch beendet.

Dieses Induktionskochfeld verfligt liber eine automatische
Leistungsschutzfunktion, die die Booster-Funktion in einigen
Kochzonen einschrdanken kann.

Alle Kochzonen kénnen mit der Booster-Funktion einzeln genutzt werden,
werden aber bei gemeinsamer Nutzung aus Griinden der
Leistungssicherheit und -verteilung in 3 Gruppen aufgeteilt.

Fiir die Gruppen A und B gilt Folgendes:

Der Betrieb beider Zonen einer Gruppe mit aktiviertem Booster ist nicht moglich (siehe
Abbildung).

Wenn der Booster fiir beide Zonen aktiviert ist, werden sie automatisch auf
Leistungsstufe 9 eingestellt.
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Gruppe A Gruppe B Gruppe A Gruppe B

mit
Booster

mit

mit
Booster

Booster

Gruppe A Gruppe B Gruppe A Gruppe B

mit

mit
Booster

Booster

5. Die Funktion Flex-Zone

e The front and rear cooking zones on the left, as well as the front and rear cooking
zones on the right (cooking zones 1 and 2, as well as 3 and 4) each form a flex zone.
Each Flex Zone consists of two independent induction zones that can be connected
together as one large zone.

Die vordere und hintere Kochzone links sowie die vordere und hintere Kochzone rechts
(Kochzonen 1 und 2 sowie 3 und 4) bilden jeweils eine Flex-Zone. Jede Flex-Zone
besteht aus zwei unabhingigen Induktionszonen, die zu einer groflen Zone miteinander
verbunden werden kénnen.
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e Wenn das Kochgeschirr wihrend des Betriebs einer gro3en Zone innerhalb des
flexiblen Bereichs vom vorderen zum hinteren Teil (oder umgekehrt) bewegt wird,
wird die neue Position automatisch erkannt. Die Leistungsstufe der Zone, in der das
Kochgeschirr urspriinglich aufgestellt wurde, bleibt erhalten und der Teil, der nicht
vom Kochgeschirr abgedeckt wird, wird automatisch ausgeschaltet.

e Wichtiger Hinweis: Im Flex-Zone-Betrieb muss das Kochgeschirr in der Mitte der

Zone platziert werden, damit beide Kochzonen gleichmifig abgedeckt sind.

Beispiele fiir eine gute und schlechte Platzierung von

! ' /Q\_ !

(>
< @,

Vv Y4 X

Kochgeschirr:

Verwendung als eine grofle Zone

* Um die Flex-Zone als eine grof3e Zone zu betreiben, driicken Sie die
entsprechende Flex-Zone-Taste.

* Die Leistungsstufe ist wie bei den anderen Kochzonen mit dem
Schieberegler einzustellen.

Verwendung als zwei kleinere unabhiingige Zonen

* Um die Flex-Zone als zwei unabhingige Einzelzonen zu betreiben,
driicken Sie erneut die entsprechende Flex-Zone-Taste.
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6. Verwendung der Timer-Funktion E

6.1 Einstellen des Timers mit automatischer Ausschaltung einer oder mehrerer
Kochzone(n)

e Wihlen Sie bitte die gewiinschte Kochzone mit der
entsprechenden Auswahltaste.
e Driicken Sie dann die Timer-Taste.
Die Timer-Anzeige zeigt ,,30° an.
S

e Solange die Zehnerstelle blinkt, konnen Sie sie mit dem
Schieberegler anpassen.

Nach 3 Sekunden ohne weitere Eingabe wird die 0:1:2:3:4:5:6:7:8:9

Einstellung tibernommen und die Einerstelle beginnt zu
blinken.

Stellen Sie sie auch mit dem Schieberegler ein.

e Nach 3 Sekunden ohne weitere Eingabe wird die
eingestellte Zeit automatisch bestétigt.

N/
I
"

N

Der Countdown startet und die Timer-Anzeige zeigt die @
verbleibende Zeit an.

Damit die ausgewihlte Kochzone markiert wird, leuchtet
ein Punkt neben der entsprechenden Leistungsanzeige auf.

-
7
I~

o

e Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die
entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Hinweis: andere zuvor eingestellte Kochzonen bleiben vom Timer @
unberiihrt und bleiben in Betrieb.

Abbrechen und Andern der Zeiteinstellung

* Um die Zeiteinstellung abzubrechen, driicken Sie bitte die Timer-Taste erneut. Die
Anzeige der verbleibenden Zeit verschwindet und der Timer wird abgebrochen.

« Wenn Sie die eingestellte Zeit nach dem Einstellen des Timers &ndern mochten,
miissen Sie den Timer abbrechen und mit dem ersten Schritt erneut beginnen.
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Beim Aktivieren des Timers fiir mehrere Kochzonen

* Wenn der Timer fiir mehrere Kochzonen
aktiviert ist, zeigt die Timer-Anzeige immer die
minimale verbleibende Zeit an.

Ein blinkender roter Punkt neben der
entsprechenden Leistungsanzeige zeigt die
Kochzone an, auf die sich die Anzeige bezieht

(Beispiel siche Abbildung).

@ Beriihren Sie die entsprechende
Auswahltaste, um die verbleibende Zeit des

Timers einer anderen Kochzone anzuzeigen.

 Nach Ablauf der kiirzesten eingestellten Zeit
schaltet sich die entsprechende Kochzone aus, die
Anzeige wechselt zur ndchstniedrigsten Restzeit
und der Punkt der entsprechenden Zone blinkt.

* Wenn der letzte verbleibende Timer ablautft,
wird die entsprechende Kochzone auch
ausgeschaltet.
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Sicherheit

7. Sicherheit

7.1 Kindersicherung/Tastensperre

Sie konnen das Bedienfeld sperren, um eine unbefugte Verwendung zu verhindern
(z. B. durch Kinder, die die Kochzonen versehentlich einschalten).

Auch wenn das Bedienfeld gesperrt ist, bleibt die Ein/Aus-Taste aktiv. @
So konnen Sie das Kochfeld im Notfall jederzeit ausschalten.
Sperren des Bedienfelds

* Beriihren und halten Sie die Kindersicherung/Tastensperre mindestens
3 Sekunden lang. @

* Die Timer-Anzeige zeigt ,,L.o* oder, wenn der Timer zuvor eingestellt
wurde, abwechselnd ,,L.o* und die verbleibende Zeit an. Das Bedienfeld
ist bis auf die Ein/Aus-Taste gesperrt.

Entsperren des Bedienfelds

« Stellen Sie bitte sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

* Beriihren und halten Sie die Kindersicherung/Tastensperre mindestens 3
Sekunden lang.

* Die Anzeige ,,Lo* verschwindet. So kénnen Sie jetzt das Kochfeld wieder
normal benutzen.

7.2 Weitere Sicherheitsmerkmale
Uberhitzungsschutz

Ein eingebauter Temperatursensor kann die Temperatur innerhalb des
Kochfelds tiberwachen.

Wenn eine zu hohe Temperatur festgestellt wird, stellt das Kochfeld den
Betrieb automatisch ein.

Warnung vor Restwirme
Wenn eine Kochzone iiber ldngere Zeit in Betrieb war, entsteht Restwérme.

Um Sie zu warnen, sich davon fernzuhalten, wird auf der Anzeige der
entsprechenden Kochzone ein ,,H* angezeigt.
Magnetiiberwachung

Wenn kleine Gegenstdnde (z. B. Messer, Gabel, Schliissel) oder
ungeeignetes Kochgeschirr (aus nicht magnetischem Material wie
Aluminium oder in ungeeigneter Grofle) auf das Kochfeld gelegt werden,
wechselt das Kochfeld nach 1 Minute automatisch in den Standby-Modus.

Der Liifter kiihlt das Induktionskochfeld fiir eine weitere Minute ab.
Automatische Abschaltung

Damit Kochzonen nicht vergessen werden, schalten sie sich nach einer
festgelegten Zeit automatisch aus (siehe Tabelle).

Leistungsstufe Zeitdauer bis automatische Abschaltung (Std.)
X2 6 .
A . S ..
-~ . 4 .

6-9 1,5
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8. Richtlinien zum Kochen

Brandgefahr!

Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie Ole und Fette oder 61- und
fetthaltige Lebensmittel erhitzen. Diese erwdrmen sich schnell und
konnen sich bei extrem hohen Temperaturen leicht spontan entziinden.
8.1 Kochtipps

* Wenn das Essen zu sieden kommt, reduzieren Sie bitte die eingestellte Temperatur.

* Die Verwendung eines Deckels verkiirzt die Kochzeiten und spart Energie, indem die
Wirme gespeichert wird.

* Minimieren Sie die Menge von Fliissigkeit oder Fett, um die Garzeiten zu verkiirzen.

* Beginnen Sie mit einer hohen Einstellung und reduzieren Sie die Einstellung, wenn
das Essen durchgeheizt ist.

8.2 Einstellung der Leistungsstufen

Einstellung der geeignet fiir
Leistungsstufen
1-2 * Zarte Erwiarmung fiir kleine Mengen von Lebensmitteln
» Schmelzen von Schokolade, Butter und schnell brennende
Lebensmittel

» Sanft kdocheln

34 e Aufwirmen
e Schnelles sieden
¢ Reis kochen

____________ 5-6 _________ePfammenkuchen
7-8 e Braten

__________________________ *Nudeln kochen
9 » Riihrend frittieren

* Stark braten
* Suppe und Wasser zum Sieden kochen
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9 Reinigung des Kochfelds

Art von Schmutz
Téaglicher Schmutz auf der
Glasoberfliache
(Fingerabdriicke, Flecken,
Flecken von Lebensmitteln
oder nicht zuckerhaltige
Uberliufe)

Uberliiufe, Schmelze und
heifler Zucker auf der
Glasoberfliche

Vorgehensweise
 Schalten Sie das Kochfeld
aus.

» Tragen Sie einen
Kochfeldreiniger auf, solange
das Glas noch warm ist (aber
nicht heif3!).

» Reinigen Sie das Glas mit
einem weichen Tuch.
 Spiilen Sie es griindlich aus
und entfernen Sie alle
Reinigungsriickstinde.

* Trocknen Sie die Kochfliche

mit einem sauberen Textil-
oder Papiertuch.

Entfernen Sie diese bitte sofort
mit einem Spatel, Schaber oder
Rasierklingen- schaber, die fiir
Glas- keramikkochfelder
geeignet sind:

e Schalten Sie das Kochfeld
aus.

« Halten Sie den Schaber in
einem Winkel von 30 ° zum
Kochfeld und kratzen Sie die
Verschmutzung auf einen
kiihlen Teil des Kochfelds.

e Wischen Sie den
verschmutzten Bereich mit
einem Geschirrtuch oder
Papiertuch.

* Reinigen, spiilen und trocknen
Sie das Glas wie unter ,taglicher

Schmutz* beschrieben.

Wichtig!
 Stellen Sie sicher, dass das
Kochfeld nicht heif3 ist.
» Schrubbschwidmme, einige
Nylonschwémme und
scharfe/abrasive
Reinigungsmittel kratzen das
Glas.
« Uberpriifen Sie die Angaben
des Herstellers bzgl. Eignung fiir
Glasoberflachen.
* Entfernen Sie
Reinigungsriickstinde immer
vollsténdig.
Die Kochflache kann sonst
e Achten Sie darauf, sich nicht
von beheizten Koch- zonen zu
verbrennen.
e Beachten Sie, dass die
Klingen des Schabers extrem
scharf sind und Verletzungen
verursachen kénnen.
Bewahren Sie die
Reinigungswerkzeuge au3erhalb
der Reichweite von Kindern auf.

e Entfernen Sie diese Art von

Verschmutzung so schnell wie
moglich, um zu verhindern, dass
sie am Glas haftet und es
beschadigt.

Uberliiufe auf den
Touch-Bedienelementen

e Schalten Sie das Kochfeld
aus.

e Nehmen Sie Fliissigkeiten mit
einem weichen Tuch auf.

e Wischen Sie den
Touch-Bedienfeld mit einem
sauberen, feuchten Tuch oder
einem weichen Schwamm ab.

e Trocknen Sie den Bereich

vollstindig mit einem Textil-
oder Papiertuch.
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 Wenn das Bedienfeld

verschmutzt ist, schaltet sich das
Kochfeld moglicher- weise aus.

e Das Touch-Bedienfeld
funktioniert moglicherweise
nicht, solange sich Fliissigkeit
darauf befindet. Stellen Sie
sicher, dass Sie den Bereich
vollstandig trockengewischt
haben, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.
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10. Troubleshooting

Reparieren, modifizieren und zerlegen Sie bitte das Kochfeld niemals selbst!

10.1 Defekte, mogliche Ursachen und Mafinahmen

Defekt Mogliche Ursache
Das Kochfeld kann nicht Keine Stromversorgung
eingeschaltet werden.

Die Touch-Bedien- Das Bedienfeld ist

MafBinahmen
Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld
ordnungsgemif an die Strom- versorgung

Wenn Sie alles tiberpriift haben und der
Defekt weiterhin besteht, kontaktieren Sie

Kontaktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.

Entsperren Sie das Bedienfeld. Siehe Kapitel

elemente reagieren nicht. gesperrt / Die Tastensperre zur Sicherheit.

wurde aktiviert.

Die Touch-Bedien-
elemente lassen sich
schwer bedienen.

Auf den Bedien-
elementen befindet sich
ein diinner Wasserfilm.

Sie verwenden die

Stellen Sie sicher, dass der
Touch-Bedienfeld trocken ist.

Verwenden Sie den Fingerbauch, wenn Sie

Fingerspitze, wenn Sie die die Bedienelemente bertihren.

Bedienelemente beriihren.

Einige Tasten
funktionieren nicht. /
Das Display funktioniert
anormal.

defekt

Die Anzeige der Uberhitzung des
Stromversorgung ist ein, Kochfelds

aber der Heizvorgang
startet nicht.

Das Kochgeschirr wird
nicht erhitzt und das fiir Induktion geeignet

U o
Symbol = ist angezeigt. oder wird nicht erkannt.

Der Betrieb stoppt Die automatische
plotzlich und das Symbol Erkennungsfunktion ist
L fehlgeschlagen.

Das Symbol u wird fiir 1echnischer Defekt

zwei hinter- einander
angeordnete Kochzonen

Das Glas wird zerkratzt. Grobkantiges
Kochgeschirr wird
verwendet.

Steuerungskarte / Display Trennen Sie das Kochfeld von der

Stromversorgung und schlieen Sie es nach
kurzer Zeit wieder an.

Wenn der Defekt weiterhin besteht,
kontaktieren Sie bitte einen zertifizierten
Elektriker.

Stellen Sie sicher, dass die Liiftungswege
nicht blockiert sind und die

Kontaktieren Sie einen qualifizierten
Elektriker.

Das Kochgeschirr ist nicht Verwenden Sie induktionsgeeignetes

Kochgeschirr in einer Grofe, die fiir die
gewiinschte Kochzone geeignet ist, und
positionieren Sie es richtig. Siehe das Kapitel

Kontaktieren Sie einen qualifizierten
Elektriker.

Kontaktieren Sie einen qualifizierten
Elektriker.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachem
und glattem Boden.
Siehe das Kapitel {iber das richtige
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Einige Pfanne

Scheuermittel oder Reinigungsmittel werden verwendet.

n oder Dies kann durch die Das ist harmlos und normal.

Topfe knistern oder Konstruktion Thres
machen Klickgeriusche. Kochgeschirrs verursacht

werden (Schichten
verschiedener Metalle
vibrieren unterschiedlich).

Ein leichtes Summen ist Dies kann durch Dies ist normal, aber das Gerdusch sollte sich
bei Betrieb mit hoher  Induktionstechnologie verringern oder vollstdndig verschwinden,
Leistung zu horen.  _ _ verursacht werden _ _ _indem der Leistungspegel verringert wird_
Liiftergeriusch Ein im Kochfeld Dies ist normal und fiir einen fehlerfreien
integrierter Liifter zur Betrieb erforderlich.
Kiihlung verhindert eine  Trennen Sie das Gerét nicht von der
Uberhitzung der Stromversorgung, wihrend der Liifter lauft.
Elektronik.

Bei Bedarf l4uft es auch
nach dem Ausschalten des
Kochfelds weiter.

anormales Der Lifter zur Kiihlung istKontaktieren Sie einen qualifizierten
Liftergerdusch _ _ _ _beschadigt. | _ _ _ _ _ _ Elektriker. _ _ _ _ oo o-.
Das Kochfeld oder die  Technischer Defekt / Notieren Sie sich den Fehlercode, trennen
Kochzone schaltet sich Codebedeutung siche Sie das Kochfeld von der Stromversorgung
plotzlich aus, es ertont  folgende Tabelle und kontaktieren Sie einen qualifizierten

ein Signalton und im Elektriker.

Anschluss wird ein
Fehlercode angezeigt.

10.2 Fehlerc
Fehlercode

odes
Bedeutung Was zu tun
Es wurde kein geeignetes Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr in die Mitte
Kochgeschirr identifiziert der entsprechenden Kochzone (siche Kapitel
m e mmmm === dberKochgeschim). ____________

Die Spannung ist zu niedrig Uberpriifen Sie die Stromversorgung.

i 1 . . .
(\_x.le_n iger als 8 5-\9 = = = = = = = -Wenn sie normal ist, schalten Sie das Kochfeld
Die Spannung ist zu hoch (hoher alsWie der ein
285 V) '

Fehlermeldung des

Kochfeldsensors / des . . . )
Kontaktieren Sie den Kundenservice oder einen

Kurzschlusses s .
Fehlermeldung des IGBT-Sensors /2o zierten Elekiriker

Kurzsehlusses e e e
Uberhitzung des Kochfelds Warten Sie, bis das Kochfeld abgekiihlt ist, und
m e mmmm e = o= o = = - - SChalten Si¢ ¢s dann wiederein_ _ __ _ _ __
Uberhitzung von IGBT Warten Sie, bis das Kochfeld abgekiihlt ist, und

schalten Sie es dann wieder ein.

___________________ Kontaktieren Sie den Kundenservice
Sicherstellen, dass sowohl L1-, L2- als auch oder einen zertifizierten Elektriker.

N-Kerne korrekt mit dem Sicherheitsschalter

verbunden sind, oder Kommunikationsfehler

zwischen Display und Mainboard.

Uberlaufschutz Entfernen Sie die iibergelaufenen Flissigkeiten

und schalten Sie das Kochfeld wieder ein.
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